Nikolaihof

Speisempfehlungen

ZW’.CI(I/ Grl:iner V@Itliner von Christina Hilker
Das Hefedepot bitte vor Genuss vorsichtig aufschitteln.

tFOCI(en Chicoree Salat mit Orangen und schwarzen Oliven (vegan)

Gebratener Saibling mit lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat, Dill und

- Zitronenbutter
[] 2024, 750 ml

Q & Flammkuchen mit roten Zwiebeln und Ziegenkase (vegetarisch)
Osterreich, Wachau
(£5 9870008305

% Griiner Veltliner

Alkoholgehalt: 12,5 %
RestsiiBe: 1g/1
Gesamtsaure: 5.2 g/l

| / - \
\ Nidetaty

ZWICKL




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 11.08.2026

Farbe:

Getrubtes Goldgelb mit zarten grinen Reflexen.

Nase:

Was fur eine Dichte, Aromen Fille und Frische bereits im Duft des 2024er Gruner Veltliner Zwickl Zirone, Zitronenzeste, Ananas eingelegter Ingwer und ganz viele Bluten

vermischen sich mit Weinhefe und etwas Anis. Es verlangt einem direkt nach dem ersten Schluck.

Gaumen:

Frische Attacke am Gaumen, ein feiner Gerbstoff verleiht ihm Gripp und Spannung. Gut gekuhlt besonders bei heiBen Sommertemperaturen der perfekte Essensbegleiter,

aber auch im Herbst zu Flammkuchen, Auflaufen und Quiche lauft er zur Hochform auf. Der lange Nachhall verweist auf Tiefe, Trink Spass mit Anspruch.



