Sottimano

Basarin, Barbaresco DOCG

) 2023, 1500 ml
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% Nebbiolo

Gesamtsaure: 5.7 g/l

SOTTIMANO

BARBARESCO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTI

BASARIN
2023

&

ESTATE BOTTLED BY /IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINE
Atienda Agricola Sottimano, Neive - Italia

Speisempfehlungen

von Sebastian Bordthauser

Crostini mit Ziegenkase und Holunderbeeren-Gelée
Parmigiana mit gerauchertem Schwertfisch

Mit Lammbhack gefullte Aubergine mit Minz-Joghurt



Verkostungsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 25.06.2026

Basarin liegt in der Gemeinde Neive und verbindet Frucht, Struktur, Eleganz und Reife zu einem besonders ausgewogenen Barbaresco. Die alten Reben stehen mit
sudwestlicher Ausrichtung auf von Kalk und Ton gepragten Boden, teils mit sandigen Anteilen auf etwa 250 bis 300 Metern Hohe. Der Ausbau erfolgt traditionell mit

spontaner Garung und langerem Maischekontakt, anschlieBend reift der Wein fur rund 18 bis 22 Monate im Holz, bevor er ungefiltert und ungeschont abgefullt wird.
Farbe:

Transparentes Rubinrot.

Nase:

Der 2023 Basarin von Sottimano ist bereits in der Nase ein kraftvolles Statement: Die reichhaltige Frucht zeigt sich facettenreich und garniert den insgesamt ausladenden
und groBBzugigen Auftritt in der Nase. Dunkle Aromen nach Tabak und Leder mischen sich mit SuB- und Sandelholz, der Ausbau spiegelt sich mit feiner Holzwurze in der

Nase. Uber allem schweben getrocknete Rosen- und Veilchenblatter und eine verwegen rauchige Note.

Mund:

Auch im Antrunk halt der Basarin, was die Nase verspricht. Kraftvoll mit dichtem Extrakt hat er eine gute Vibration mit sattem Bass am Gaumen und zeigt sich bestens
balanciert. Die engmaschigen, dicht geknupften Gerbstoffe sind formidabel verwirkt mit der reifen, leuchtenden Saure und definieren die aromatische Marschrichtung:

Geradeaus! Etwas Bitterschokolade und Kirsche garnieren den orchestralen Nachhall.



