Velich

Speisempfehlungen

DGI‘SChO von Christina Hilker

Ravioli mit Ricotta-Fiillung, Salbei und dunklen

) 2021, 750 ml Tomaten

@ Osterreich, Burgenland/Neusiedlersee (Gemiise & Vegetarisch)

E3 9870010521 Gegrillter Hummer in der Karkasse mit
@ Chardonnay Krustentiersauce mit Ingwer und Wildreis

(Meeresfrichte)

Alkoholgehalt: 14,0 %
Poularde mit gerosteten Mandeln, Selleriepiiree

und Rosenkohl

(Geflugel)

DARSCHO




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 01.04.2024

Info:

Die Rebstdcke des Darscho sind zwischen 20 und 40 Jahre alt und reifen in Eichenholzfassern. "Darscho" ist der Name einer der vielen kleinen Lacken, die das auf3ergewdhnliche

Mikroklima des Seewinkels schaffen.

Farbe:

Intensives Goldgelb.

Nase:

Der 2021 Darscho eréffnet mit einer beeindruckenden Nase. Aromen von reifer Orange, Orangenzeste, Limette und Limettenabrieb dominieren. Mit Sauerstoff kommen Noten von

Zimt, Trockengebéck und Feuerstein hinzu, begleitet von Mandelcreme und Salzbutter. Eine unglaubliche Vielschichtigkeit verfahrt die Sinne.

Gaumen:

Am Gaumen ist er saftig, fruchtig und belebend. Die knackig frische Sdure ist wunderschoén in die Frucht eingebettet, die von einem cremigen Schmelz abgerundet wird. Seine

fulminante Fllle setzt Zeichen und verbleibt zugleich mit vibrierender Lebendigkeit in Erinnerung. Ein Wein mit burgundischer Finesse pur.



