Bret Brothers

Speisempfehlungen

M@COH— Villages "Terr0irs dU von Christina Hilker

A . . Unbedingt dekantieren und nicht zu kalt aus groen Glasern
Maconnais Bis" AOC

Salat von Artischockenbdden mit Grapefruit -Spalten, Grapefruit Salz

und knusprigem Baguette (vegan)
) 2024, 750 ml P ’ ’

©  Frankreich, Burgund Garnelen mit Krustentiersauce und Basmatireis

(£5 9950217169 Zitronenhuhn aus dem Ofen mit griinen Oliven und Rosmarin-

% Chardonnay Kartoffelpiiree

Alkoholgehalt: 12,56 %
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 19.12.2025

Info zum Wein:

Verschnitt von verschiedenen Terroirs aus Maconnais aus Jura Muschelkalk.

Von Hand gelesen am 19.September 2024, spontanvergoren zu 70 % im Stahltank und 30% im Barrique. Minimal geschwefelt.
3678 Flaschen.

Farbe:

Funkelndes mittleres Goldgelb mit griinen Reflexen.

Nase:
Der 2024er Macon-Villages Cuvée Terroirs du Maconnais Bis zeigt sich strahlend und klar mit heller Frucht von Quitte, fester Birne und viel Zitrus und Limette. Deutlich

dringt bereits in der Nase seine kalkige und kuhle Anmutung hervor, der gekonnte Holzeinsatz verbleibt elegant im Hintergrund.

Gaumen:

Am Gaumen treffen wir auf einen noch jugendlichen und erfrischenden Chardonnay mit anregender Saure, feiner heller Frucht, salzigen Noten. Er flutet die Zunge

geradezu mit seiner Frische und kokettiert mit seinem Biss und feinem Gerbstoff.



