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Die Bodega Laderas de Montejurra befindet sich in der Nahe des malerischen Ortes Dicastillo, im &stlichen Teil Navaras. Der Weinbau hat hier eine lange Tradition. Schon in friheren Jahrhunderten schwarmten
die Pilger von dem guten Brot und exzellenten Wein in diesem Stadtchen. Diese Gegend ist in direkten Néhe zur DOC La Rioja und weist ganz ahnliche Boden und Klimagegebenheiten auf. Bereits 1980 begann
die Familie von Emilio Valerio mit der Rekultivierung alter Weinberge. Die Parzellen von Emilio Valerio zahlen zweifelsohne zu den besten Lagen der Region. Nicht minder spektakular sind die 700 Jahre alten

Olivenbaume, die sich auch im Besitz der Bodega befinden.
Farbe
Hellgold

B?gla\lase ist mineralisch, frisch und beinahe kiihl. Sie bietet Aromen von gelbem Apfel und Quitte. Dabel wirkt der Fruchtausdruck vielschichtig und reif und zugleich knackig. Insgesamt hat das
Bukett eine gute Tiefe und Intensitét.

Gaumen

Der LaMerced 2018 vereint Trinkfluss und Komplexitét. Der Weil3wein besitzt viel Kérper, Spannung und Cremigkeit. Das Holz ist fabelhaft eingebunden und trégt zu der vielschichtigen Textur
und Aromatik bei. Diereife, stidliche Frucht und die dezente Krauterherbe im nachhallenden Abgang bilden ein sctones, attraktives Paar. So ist dieser Wein ebenso trinkanimierend wie interessant.
Er hat Personlichkeit und ist dartiber hinaus eine ausgezeichnete Alternative zu einigen weil3en Riojas, die einen dhnlichen Stil aufweisen.



