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Geschmorte Schweinebackchen mit glasiertem

A

A, 750 Kohlrabi

© Austria, (Fleisch)

& 9870004142 Sellerie-Steaks vom Grill mit Krauter-Pesto und

€
gerosteten Pinienkernen
(Gemlse & Vegetarisch)
Alkoholgehalt: 0,0%
Gebratene Entenbrust mit Reisnudeln, Sprossen
Residual sugar: 18/l
und Cashew an wiirzigem Paprika-Sud

Acidity content: 6.5¢/l

(Geflugel)

Blaufrankisch




Tasting review

by Marian Henf3 on 21.05.2024

Farbe:

Dunkel leuchtendes Kirschrot, dunkle Farbgebung, heller werdender Rand

Nase:

Seien Nase duftet - gleich seiner Farbe - herrlich dunkel und wirzig. Die Frucht basiert auf StBkirsche, Pflaume, Schattenmorelle und Brombeere. Dazu reihen sich Zimt, Wacholder,
bunter Pfeffer und Piment aus dem Wurzregal ein. Er erinnert an reife Tomate und etwas Paprika. Eine feine Wirze erféhrt er zusétzliche durch Rosmarin, Salbei und Liebstdckel.

Unterholz, etwas Tannenzweige und-zapfen und Zigarrenkiste sorgen flr weitere Akzente.

Gaumen:

Mit dem ersten Schluck unterstecht er seine Leichtigkeit und Eleganz. Bei hochstehender Saurestruktur fallt es ihm leicht die dunkle Frucht aufzubrechen. Dadurch erscheint er seidig
und glatt. Wobei die Saurespitzen ihm immer wieder Kanten verleihen. Frucht und Wirze kommen in dhnlicher Form zur Nase wieder zur Geltung. Er wirkt im Nachhall sogar deutlich

heller und erinnert viel mehr an Himbeere und weif3e Erdbeere.



