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RieSIing Marienburg Spdtlese from Christina Hilker

Burrata auf Kirschtomaten in Vanille eingelegt

Goldkapsel VDP Grosse Lage wegetarsch

Schweinerippchen mit geschmortem Rhabarber
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Quark-Soufflé mit Erdbeeren
9 Germany,

£ 9912014396
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Alkoholgehalt: 0,0%

mazienbury patht




Tasting review

by Christina Hilker on 10.03.2025

Info zum Wein:

Die Hange von der Plndericher Marienburg sind nach Siiden, Stidwesten oder Sudosten ausgerichtet, sodass optimaler Sonnenschein garantiert ist. Der Boden besteht zum

grofBten Teil aus verwittertem grauem Schiefer. Die Reben sind Uber 30 Jahre alt und Uberstehen auch trockene Perioden ohne Probleme.

Fur die Spatlese Goldkapsel selektiert Clemens Busch hochreife Trauben mit einem Botrytisanteil von ca. 10 Prozent. Im alten Fuder-Fass spontan vergoren, bei einem

erreichten Alkoholgehalt von ca. 7,5 Vol% gekihlt und von der Hefe gezogen. In der Regel werden die Pradikatsweine im Mai gefullt.

Farbe:

Helles, funkelndes Goldgelb mit griinen Reflexen.

Nase:

Die 2023er Marienburg Riesling Spatlese Goldkapsel wirkt im jugendlichen Stadium noch etwas verschlossen, es liegt ein Teppich von kompakter Mineralitat, der im Moment

noch wunderschon prasent ist. Nach dem schwungvollen Umfullen in die Karaffe eroffnen sich traumhafte Aromen von Apfel, Zitrone, suRer Birne, reifer Ananas, Blitenhonig

und Holunder. Alle Aromen sind facettenreich und feingliedrig ineinander verwoben und betdren mit ihrer Duftigkeit und Eleganz. Ein wahres Meisterwerk kiindigt sich an.
Gaumen:

Auf der Zunge ist es die betonte Mineralitat eingefasst in die saftige helle Frucht und die facettenreiche, betonte und zugleich elegante SuRe die hier auf die Buhne treten. Ein
Meisterwerk, das von einem fantastischen SifRe-Saure-Spiel lebt und gemacht ist fur die Ewigkeit. Wer ihn im jugendlichen Stadium schon genieBen mochte sollte in unbedingt

dekantieren, es stehen ihm auf jeden Fall viele weitere Jahre der Lagerung sehr gut zu Gesicht.



