Velich

Food reccomendations

M us I(a t Ottone I from Christoph Raffelt

Ceviche vom Kabeljau mit Karambole, Limette und
A, 750 ml Koriander

@ Austria, (Fisch)

5 9870010515
¥

Wachtelschenkel mit Chili, Anis und Reis

(Geflligel)

Vegetarische Sommerrollen mit Sweet-Chili
Alkoholgehalt: 0,0 %

(GemiUse & Vegetarisch)
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Tasting review

by Christoph Raffelt on 30.06.2023

Informationen zum Wein

Gemeinhin werden Muskat-Rebsorten wie der Muskat-Ottonel am Neusiedler See zur Erzeugung von Stfweinen genutzt. Heinz Velich wollte aber etwas Aromatisches und ganz

Trockenes. Also lie3 er den Muskat schén lange durchreifen und dann komplett durchgéaren. AnschlieBend baute er ihn im Edelstahl aus.

Farbe
helles Goldgelb

Nase

Dass die Muskat-Rebsorten in Osterreich wieder zu trockenen und zum Trinken animierenden Weinen ausgebaut werden, ist eine grofie Freude. Heinz VelichsMuskat Ottonel begeistert

mit Noten von weiBen Bliiten und Striinken, Apfeln und Apfelschalen, Grapefruits samt Zesten sowie Muskat und viel Rose.

Gaumen

Am Gaumen erweist sich der Muskat Ottonel als trinkanimierender Zechwein mit aromatischer Durchschlagskraft. Er wirkt sehr saftig, ist dabei trocken und geradezu elektrisierend. Die
Aromatik greift den Duft auf, aber die Noten von Muskat und Rose wirken am Gaumen noch intensiver. Séure, Salzigkeit und eine tiefe Wiirze sorgen daflr, dass derMuskat Ottonel sich

schnell verflichtigt und man umgehend das néchste Glas einschenken mdchte, am besten zu einer aromatisch dichten, leicht scharfen Kiiche.



