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Es war vor etwa 130 Jahren, als unser Urgrofvater Pau Batlle erkannte, dass seine aus der Xarel-lo-Traube gekelterten Weine ein einzigartiges Alterungsvermdgen hatten. Josep Lluis und Bartomeu Gramona
bestétigten diese bemerkenswerte Fahigkeit unserer Xarel-lo-Schaumweine rund 70 Jahre spéater.

Gramona war immer der Meinung, dass die Schaumweine aus dem Penedés jung sein missen und dass die Exzellenz der Schaumweine zu gleichen Teilen vom Boden, dem Klima und dem Menschen abhéngt, sowie von
einem langen Reifeprozess.

Mit dem Ziel, diesen Paradigmenwechsel zu vertiefen, nahmen Jaume und Xavier Gramona 1997 die Idee auf, den Ausbau von Schaumweinen auf ein bis dahin von Weinliebhabern unbekanntes Niveau zu bringen. So
entstand Enoteca Gramona, der erste Schaumwein, der die 10-jahrige Reifezeit des Celler Batlle Ubertreffen sollte.

Mit Enoteca haben wir unsere Erkenntnis bestatigt: Wenn man die Reifezeit eines Schaumweins in der Flasche verlédngert, wird er ausdrucksstarker, behalt aber gleichzeitig eine bewundernswerte Frische, was zu einem
tieferen und komplexeren Trinkerlebnis fuhrt.

Heute kdnnen wir in aller Bescheidenheit sagen, dass Enoteca Gramona die Krénung des Weges ist, den unser Urgrof3vater vor tber einem Jahrhundert eingeschlagen hat, und die bisher beste Arbeit unserer
Handwerker.

Quelle: enotecagramona.com

Farbe
Strohgelb

Nase
Das komplexe Bukett bietet Aromen von reifen Apfeln und reifen Zitrusfriichten, dazu kommen die vom Hefelager resultierenden Réstnoten, rauchige Anklange und Gebick.

Die Nase ist insgesamt vielseitig, frisch und harmonisch und von hoher Intensitat.

Gaumen
Am Gaumen ist der Imperial 2018 samtig und cremig mit einer sehr feinen Perlage. Der Auftakt ist lebhaft frisch mit Aromen von reifen Frichten und Apfeltarte. Im Verlauf

ist er vollmundig und mundfullend, aber nicht Gppig, denn er zieht sich zugleich schon saftig und straff durch den Mund. Der Abgang ist komplex und lang und zeigt sehr
viel eigenstandigen Charakter.



