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Wel’SSburgunder vom Lb.SS from Christina Hilker

Ragout von Morcheln und Spargel mit cremiger

Weilburgundersauce

7 ., 750 ml
@ Germany — (Gemiise & Vegetarisch)
—=
3 9912023579 b4 Blatterteigpastetchen mit Flusskrebsen und
@ §  VDRGUTSWEY
Estragon
(Meeresfriichte)
Alkoholgehalt: 0,0 %
Kalbsfilet mit gerosteten Urkarotten und

Selleriepiiree

(Fleisch)
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Tasting review

by Christina Hilker on 01.04.2024

Info zum Wein:

Gewachsen auf Loss, bewusst als Landwein abgefullt aufgrund seines charaktervollen Ausdrucks und Aromenprofils, das nicht dem gangigen Mainstream entspricht.

Farbe:
Strahlendes, helles Goldgelb.

Nase:

Ein besonderer Duft stromt aus dem Glas hervor. Quitte, reife Birne, gelber Apfel und Honigmelone paaren sich mit einer Gberaus feinen rauchigen Note, die an edlen Tabak und
gerdstete Mandeln erinnert. Die Pragung vom Holz ist dabei so angenehm im Hintergrund und rundet das animierende Duftbild lediglich ab. Man verspurt, dass hier ein Winzer viel

Gespur fur den richtigen und gekonnten Einsatz vom Holz besitzt.

Gaumen:

Am Gaumen vermittelt der 2022er Weissburgunder vom L&ss eine saftige helle Frucht, die sich mit einer animierenden S&ure und einer Wirze und Mineralitéat paart, die den Appetit
anregt. Ein Weiflburgunder, der belebt und anregt, auch solo. Aber Weine zu schaffen, die zum Essen passen, das war schon immer Kénigsdisziplin im Hause Keller. Wir haben es hier

mit einem echten Allrounder zu tun. Bravo!



