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Food reccomendations

from Christina Hilker
Karbissuppe mit Kirbiskernol und Kurbiskernen
Jakobsmuscheln mit Safrancreme und Kartoffelstroh

Stubenkiken mit Mandeln und Zimt



Tasting review

by Christina Hilker on 10.03.2025

Informationen zum Sekt:
Assemblage 2/3 Chardonnay und 1/3 Pinot Blanc, Ganztraubenpressung auf der Korbpresse, danach Spontangarung in gebrauchten Holzfassern (Barrique/Tonneau) sowie

1 Jahr Lager auf der Vollhefe ohne Batonnage. Keine Dosage.

Farbe/Aussehen:

Leuchtendes Goldgelb mit breitgestreuter Pérlage.

Nase:
Ein Schaumwein, der mit tiefgriindiger Mineralitat und markanter Wurze ein Statement setzt und das in Verbindung mit ausgepragter Frucht, die an Zitrus, Orange, Apfel,

Granatapfel und ein Hauch Waldhimbeere erinnert.

Gaumen:
Am Gaumen wirkt er fordernd und saftig zugleich, seine Struktur ist tiefgriindig und zeigt viel Gripp und Lange. Er eignet sich als spannender Apéritif und in Begleitung zu

einer aromatischen und intensiven Kuche. Ein Meisterwerk, was auf jeden Fall in Erinnerung bleiben wird.



