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Alkoholgehalt:  0,0 %

 

Food reccomendations

from Sebastian Bordthäuser

·        Apfel-Sellerie-Püree mit Salbei und brauner Butter

·        Forelle mit geschmorten Zwiebeln und Äpfeln

·        Wachtel mit Speck und Lauch



Tasting review
by Sebastian Bordthäuser on 09.01.2025

Die Domaine Albert Mann ist der Zusammenschluss zweier großer Winzerfamilien: der Familie Mann, die seit Anfang des 17. Jahrhunderts Weinbau betreibt, und der

Familie Barthelmé, den heutigen Eigentümern, die seit 1654 im Weinbau aktiv sind. Gelegen in Wettolsheim an der Elsässer Weinstraße, wird jede Parzelle des 25 Hektar

großen Betriebs individuell nach biologischen und biodynamischen Grundlagen bearbeitet.

Die Trauben für diesen Wein wachsen auf Schotter, Ton-Kalkstein und Kalk-Sandstein und haben ein Alter von durchschnittlich 20 Jahren.

Farbe: 

Kräftiges Strohgelb, leuchtend und klar.

 

Nase: 

In der Nase zeigt sich der 2023 Pinot Gris von Albert Mann bereits kraftvoll mit gehobener Intensität und typisch markantem Naturell. Er verströmt sein aromatisch

reichhaltiges Parfum aus dem Kelch und duftet nach rotem Apfel, Muskatblüte, Heublumen und grünen Mandeln. Darüber schwebt eine dezent rauchige Note für den Extra-

Speck.

 

Mund: 

Im Antrunk saftig wie ein ganzer Sack vollreifer roter Äpfel, lässt er kein Auge trocken. Würzig umrahmt von Noten nach Piment, Nelke, etwas Muskatblüte und grüner

Kardamom wird der nahezu ungestüme Saftfluss flankiert von mürben Gerbstoffen, die ihm zusätzlich seine feinkörnige Textur verleihen. Animierend reichhaltiger Wein mit

hohem Potential zu Tisch.


