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Acidity content: 7.8 g/l .

Food reccomendations

from Christina Hilker
(Fisch, Aal, Geflugel, Obst & Nisse, Kernobst,

ungestopfte Entenleber)
(Geflligel, Kohlgemiise)

(Kése, Weichkase mit gewaschener Rinde)



Tasting review

by Christina Hilker on 01.08.2020

Die Domaine Zind-Humbrecht ist unter diesem Namen im Jahr 1959 anlasslich der Hochzeit von Léonard Humbrecht mit Geneviéve Zind und aus der Vereinigung der beiden Weinguter
Humbrecht in Gueberschwihr und Zind in Wintzenheim entstanden. Die Familie Humbrecht hat bereits zur Zeit des Dreiigjédhrigen Krieges (1618-1648) Wein erzeugt. Die Domaine Zind-
Humbrecht, die Anfang der 1960er Jahre noch weniger als funf Hektar umfasste, wuchs bis Mitte der 1990er Jahre auf vierzig Hektar an. Dazu gehéren Parzellen in GrandCru-Lagen wie
Rangen (Thann) oder Brand (Turckheim). 1989 Gbernahm Olivier das Weingut. Der erste Master of Wine in der Familie hat das Weingut 1999 auf biodynamische Bewirtschaftung
umgestellt und ist auBerdem Vorsitzender von Biodyvin. Die Weine werden heute allesamt in grof3en Fassern mit langem Hefelager erzeugt. Botrytis kommt in den trockenen Weinen

nicht vor.
Info zum Wein:

Pinot Gris und Gewurztraminer verhalten sich im Rangen oft gleich, und ganz anders als der Riesling. Im Jahr 2008 produzierte der vulkanische felsige Boden des Rangen eine sehr
hohe Saure im Pinot Gris und Gewurztraminer mit Edelfaule, vor allem im unteren Teil des Clos, der am nachsten zum Fluss liegt und von der Feuchtigkeit dort profitiert. Die Garung
geht in der Regel schnell vonstatten bei den Rangen Weinen, aber im Jahr 2008 dauerte es wegen der ausgepragten Edelfaule einige Zeit (6 Monate), Sif3e und Saure waren deutlich
ausgepragt. 2008 war ein sehr ausgeglichener Jahrgang im Rangen, der Boden zeigte sich griin und saftig im Sommer, weil es genug Wasser gab, kein Wasserstress und ein sehr schéner

Herbst flhrten dazu, dass die Trauben eine erstaunliche Saurestruktur behielten.

Farbe:

Dichtes, strahlendes, intensives Goldgelb.

Nase:

Der 2008er Pinot Gris Rangen de Thann Clos-Saint-Urbain betért in der Nase mit fruchtigen Aromen wie Ananas, Orange, getrocknete Feige, Bratapfel, Mango und Quitte. Begleitet
wird das Ganze von dem charakteristischen rauchigen Duft des Vulkangesteins, auf dem er gewachsen ist, und von einer intensiven Aromaftiille von Gewlrzen, wie Kardamom, Safran

und Zimt. Ein Meisterwerk voller Ausdruck und Kraft bietet sich uns dar.

Gaumen:



Die rauchigen und erdigen Noten versplren wir auch am Gaumen, in Kombination mit wunderschéner opulenter Frucht und einer vibrierenden und ungemein belebenden Saure. Der
Jahrgang 2008 bietet Weine, die aufgrund ihrer Struktur ungemein lebendig und jugendlich wirken, wunderbar zu verkosten und eine Bereicherung flr eine Vielzahl von Kombinationen

mit ausdrucksstarker Kiiche.



