Okonomierat Rebholz
Food reccomendations

Siebeldinger Spéitburgunder from Christoph Raffelt

Rehpfeffer mit Wirsing und Wacholderschaum (Wild)

VOlﬂ MUSCIquI(aIk tFOCk6I7 Kalbsschmorbaten mit Polenta, Morcheln und

Schmorgemuse (Kalb, Fleisch)

. Gratinierte Weinbergsschnecken (Schnecken)
&, 750 ml

9 Germany,

£ 9912018192
¥

Alkoholgehalt: 0,0%



Tasting review

by Christoph Raffelt on 19.02.2025

Informationen zum Wein
Spatburgunder aus den Lagen Mandelberg und Im Sonnenschein vom Muschelkalk. Weitgehend entrappt, Ausbau in neuen oder recht neuen Barriques.

Farbe
leuchtendes, leicht transparentes Granatrot

Nase
Die Nase des »R« wirkt fein und elegant. Das friiher oft sehr im Vordergrund stehende Holz ist hier schon bestens integriert. Es ist ein Spatburgunder, der an Waldbeeren, SuR-

und Sauerkirschen erinnert, aber auch ein wenig an Kirschsahne mit einer Spur Vanille und Zimt. Dazu kommen Noten aus dem Wald wie Laub, Unterholz und Wacholder.

Gaumen
Am Gaumen besitzt der Wein Kraft und Energie. Hier zeigt sich das Holz etwas rostiger und prasenter, sorgt aber gleichzeitig fir Struktur und eine angenehme Festigkeit, die

die rote und dunkle Frucht rahmt. Es ist ein Spatburgunder mit einer guten Geschmacktiefe, Struktur und Lange, einer leichten Pfeffrigkeit und Rauchigkeit im Finale.



