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LA GRANDE CHATELAINE

Food reccomendations

from Christina Hilker
Steckriibenpastete mit Ingwer und Rauchertofu

(Gemise & Vegetarisch)

Blatterteigkassette mit Bouchot-Muscheln und
Pernodsauce

(Meeresfruchte)

Stubenkiiken gebraten mit frischen Mandeln und
einem Hauch Zimt

(Gefliigel)



Tasting review

by Christina Hilker on 18.02.2024

Info zum Wein:

Francois de Nicolay ist der Name des Négoce-Betriebes unter Leitung der familieneigenen Domaine Chandon de Briailles in Savigny-Lés-Beaune an der Cote de Beaune. Das bedeutet,
es werden nur Weine produziert und verkauft, die nicht von eigenem Grundbesitz stammen. Die dafir verwendeten Trauben, Moste oder Weine stammen von zertifizierten
biologischen oder biodynamischen Weinbergen oder Anlagen, die sich in der Umstellung befinden. Ausgebaut werden die Weine im Keller von Chandon et Briailles, vermarktet werden
sie unter eigenem Label mit eigenem Etikett. Der Bourgogne Blanc ,La Grande Chéatelaine” stammt von einer Parzelle mit durchschnittlich 30 Jahre alten Reben und einer Stockdichte

von 10.000/Hektar. Er wurde ohne zugesetzte Hefen fur ein bis sechs Monate vergoren, bevor er flr weitere 12 Monate in Barriques ausgebaut wurde (Sebastian Bordth&user).

Farbe:
Helles, funkelndes Goldgelb.

Nase:

Der 2021er Coétes de Beaune ,La Grande Chatelaine” zeigt sich mit nobler Zurtickhaltung im Duft. Neben Apfel, Quitte und Zitrone treffen wir auf LindenblUte, ein wenig Anis und
Kamille. Der feine und gekonnte Holzeinsatz spiegelt sich in dezenten Aromen von Vanille, Brotkruste und hellem Tabak wider. Schon in der Nase ein in sich stimmiger, eleganter und

geschmeidiger weifer Burgunder.

Gaumen:

Diese Eleganz transportiert er wunderbar auf die Zunge, wo er mit Frucht und feinem S&urebogen glanzt. Mit jedem Schluck wird man zu einem weiteren animiert, und seine feine

Salzigkeit und Mineralitdt wecken die Lust auf kulinarische Begleitung.

Nicht zu kalt aus groBBen Burgunderglasern geniefien.



