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Food reccomendations

from Christina Hilker
Wer ihn im momentanen Stadium schon genie3en
mochte, sollte ihn unbedingt dekantieren und leicht

gekuhlt in einem groBen Burgunderglas servieren.
Steinpilze mit Estragon und Truffel (vegan)

Kalbsbries knusprig mit Himbeer-Essig-Jus und Du Puy

Linsen

Perlhuhn angerauchert mit Schwarzer Johannisbeere-

Wacholder-Sauce und Selleriepuree
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Tasting review

by Christina Hilker on 09.10.2024

Information zum Terroir:
Alle Trauben sind in der VDP. GroBen Lage IM SONNENSCHEIN gewachsen. Wihrend die meisten Pfalzer Weinberge entlang des Haardtrandes, dem Ubergang von

Rheinebene zu Pfalzer Wald, durch den von Suden nach Norden verlaufenden Rheingraben als Osthange geformt wurden, gibt es im aus dem Pfalzer Wald ins Rheintal
fihrenden Queichtal auch Stidhdnge. Die Siebeldinger ,Sommerseite” hat die Lagenbezeichnung ,,Im Sonnenschein”. Unsere Parzellen liegen in dieser Lage 180 bis 225 m tber

NN, haben eine Hangneigung von 5 bis 20% und sind als Stidwesthange ostlich der ,Deutschen WeinstraBe” gelegen.

Durch die Senkung und die Verwerfungen des Rheingrabens und die starke Hebung des Pfalzer Waldes treten im Gebiet um Siebeldingen ganz alte und sonst sehr tiefliegende
geologische Formationen zu Tage. Die Spatburgunder-Reben wachsen auf Muschelkalkboden, der in der Zeit des Trias vor 240 Millionen Jahren entstanden ist. Der Boden
besteht aus ,,Kalk, der Muschelschalen enthalt oder aus Muschelschalen aufgebaut ist”. Deshalb findet man auch noch haufig Versteinerungen von marinen Lebewesen im

Boden.

Information zum Ausbau:

Die gesunden und ausgereiften Trauben waren die perfekte Ausgangsbasis fur diesen Rotwein. Nach der selektiven Handlese wurden die Trauben entrappt und in den
Rotweingartanks knapp eine Woche kiihl gehalten und immer wieder Uberschwallt. Diese , Kaltmazeration” soll schon vor der Garung méglichst viele spatburgunder- und
lagentypische Aromen bilden. In der dann folgenden Maischegarung von etwa einer Woche wurde zusatzlich der Maischekuchen durchstoBen und untergetaucht. Gekeltert
wurde nach drei Wochen Maischekontakt. Vor der Fasslagerung erfolgte ein Abstich von der Grobhefe. Fur die zweijahrige Lagerung im Holz wurden neue und gebrauchte
Barriquefasser aus franzosischem und Pfalzer Eichenholz verwendet. Der Wein wurde aus Qualitatsgriinden weder geschont noch filtriert. Deshalb kann es durchaus zu einem

feinen Depot kommen.

Farbe:

Gedecktes Granatrot mit zarten violetten Aufhellungen zum Rand hin.
Nase:

Der 2022er Spatburgunder “R"” vom Muschelkalk betdrt in der Nase mit einer saftigen und siBlich anmutenden Frucht, die an schwarze Kirschen, Cassis, Waldbeeren und

Waldbeerenkonfitlre erinnert.

Begleitet wird das fruchtige Aroma von kiihlen und mineralischen Noten, die ihm Spiel und Finesse verleihen, mit Sauerstoffkontakt treten erdige Noten und Anklange von
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Gaumen:

Am Gaumen wirkt er mineralisch frisch, burgundisch und tUberaus elegant, die feine Holzwurze steht ihm gut zu Gesicht und wird sich mit weiterer Reife aus der Erfahrung

heraus wunderbar integrieren. Er besitzt einen sehr schonen Trinkfluss, was an seiner kiihlen, mineralischen Ausrichtung liegt. Die feine Salzigkeit im Nachhall regt den Appetit
an.

Man darf sein Entwicklungspotential nicht unterschatzen, da geht noch mehr! Also kaufen und weglegen und fur den momentanen Genuss gerne auf reifere Jahrgange

zuruckgreifen.



