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"Hase ' SCIUVigﬂOﬂ BICI”C by from Christina Hilker

GiIIOt trocken Burrata mit Mango, Avocado und frischem Basilikum

(Gemise & Vegetarisch)

% . . . o0
TR Friihlingsrollen mit Garnelen und sii3-saurer Sauce

) , 750 mi

Sy

(Meeresfrichte)
9 Germany,

3 9912021094 Knackebrot mit in Zitronen6l marinierter Bresaola

¥ und Rucola
(Fleisch)

Alkoholgehalt: 0.0 %

Residual sugar: 2/l

Acidity content: 7.5¢g/l




Tasting review

by Christina Hilker on 02.04.2024

Farbe:

Helles Strohgelb mit deutlichen griinen Reflexen.

Nase:

Tipptopp ist diese Nase, wunderbar exotisch reihen sich Stachelbeere, Maracuja, Cassis, Brennnessel und wilde Minze aneinander - typisch Sauvignon eben. Schon beim Hineinriechen

[auft einem das Wasser im Mund zusammen.

Gaumen:

Auf der Zunge verspuren wir beim 2023er Sauvignon Blanc Hase richtigen Trinkspaf3. Saftige Frucht vereint sich mit knackiger Sdure und zarter Wirze. Ein glasklarer, trinkiger,

animierender und unkomplizierter Wein, der sich mit facettenreicher Struktur zeigt. Prost!



