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Food reccomendations
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Auberginen und Spinat mit Feigen, Walniissen und

Grand Cru .

(GemiUse & Vegetarisch)

) , 750 mi
In Granatapfelsirup marinierte Lammkeule mit

9@ France,
Blumenkohl und Safran-Minz-Reis

(23 9950302289

(Fleisch)

7
Tarte Tatin-Kranz mit Birnen, Karamell und
Alkoholgehalt: 00 % Gewilrztraminer-Eis
Residual sugar: 17 g/ (Dessert)
Acidity content: 3.5 ¢/l
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Tasting review

by Christina Hilker on 05.10.2022

Christoph Raffelt: Am Gaumen ist der Grand Cru Hengst enorm dicht, lang sowie tief und dabei absolut ausgewogen zwischen grof3zugiger Frucht
und Wrze einerseits sowie Frische und Mineralitat andererseits, die der Wein in sich tragt. Viel gelbes Steinobst ist hier préasent, ebenso Ingwer,
Kardamom, Curry und Sif3holz sowie Bitterorange. Der Wein ist seidig in der Textur, fast 6lig in der Konsistenz und pikant im Abgang. Es ist ein
Wein fur kommende Jahrzehnte.

Info zum Wein:

Olivier Humbrecht:

Der Hengst wurde im November 1982 als Grand Cru klassifiziert. Er liegt an einem majestatischen, steilen, nach Stidosten ausgerichteten Hang des Dorfes Wintzenheim, ganz in der
Né&he von Colmar. Der rote Kalksteinboden aus dem Oligozén besteht aus kalkhaltigem Sandstein mit kalkhaltigen Kieseln und ist reich an Eisen. Der Oberboden ist eigentlich ziemlich
diinn, aber die Anwesenheit von Ton (Mergel) verleiht diesem Weinberg eine sehr gute Trockenheitsresistenz. Noch heute ist der Gewlrztraminer die am haufigsten angebaute
Rebsorte im Hengst. Die Kombination aus frihem Reifeklima und hohem Kalk- und Eisengehalt tragt zu einer hohen phenolischen Reife bei, die fir diese Rebsorte entscheidend ist. Das

erklart auch, warum dieser Weinberg auch fur seinen Rotwein beriihmt geworden ist!

Info zum Ausbau:

Dieser GewUrztraminer stammt aus zwei sehr alten Weinbergen in der Mitte des GC. Im Jahr 2020 waren die Trauben sehr reif und gesund. Der Reifegrad zeigt das reiche Potenzial

dieses sonnig-warmen Jahrgangs. Der Hengst garte schnell und kréaftig, wie ein Hengst, und dieser kraftvolle Stil passt sehr gut zu diesem Weinberg.

Farbe:
Dichtes und strahlendes Goldgelb.

Nase:

Der 2020er Gewurztraminer Hengst zeigt sich kraftvoll und packend in der Nase. Kompakte Mineralitat, immenser Ausdruck, Rosendl, Bergamotte, Zedernholz, heller Tabak, Zimt,

Holzrauch und salziger Nougat préagen den Auftakt, Aromen von Orangenzeste, Feige und Dattel reihen sich ein - was fur ein Feuerwerk der Aromen bereits in der Nase.



Gaumen:

Attacke am Gaumen: Als hatte man ein nobles Rennpferd losgelassen, prescht dieser energievolle Gewlrztraminer nach vorne. Seine salzige und mineralische Struktur ist unglaublich
prasent, seine feine Stfe wird untermalt von einem feinen Gerbstoff und einer unwahrscheinlich belebenden und lebendigen Séaure, so druckvoll, komplex und wunderschoén verliebe
ich mich immer wieder in diese Rebsorte, die sich gerade zum Essen unglaublich vielseitig einsetzen lasst. Selbst wenn man geneigt ist, die Flasche unmittelbar zu leeren, sollte man sich

in Geduld Uben und einige Flaschen in den Keller legen, um mit ihnen in ein paar Jahren ein wahres Fest der Sinne zu feiern.

Zum jetzigen Zeitpunkt unbedingt dekantieren und aus groen Burgunderglasern genieBen. Einige Tage der Offnung lassen ihn noch zusatzlich gewinnen.



