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Tasting review

by Christina Hilker on 30.08.2022

Info zum Ausbau:

Handlese, anschliefend finf Stunden schonende Pressung und Spontangarung im Edelstahl.

Info zur Lage:
Ferus ist ein Lagencuvée mit Trauben aus den besten Lagen Reiterpfad, Maushohle,

Herrgottsacker und einer alten Parzelle von 1982 im Ruppertsberger Nussbien.

Farbe:

Schimmerndes Zitronengelb mit deutlichen grinen Reflexen.

Nase:

Der 2021er Ferus ist von markanter, rauchiger Mineralitat geprégt, die sich Uber seine Uberaus frische Aromatik von griinem Apfel, Limette und Zitrus legt. Prasent sind auch die
Krauternoten von Basilikum, Zitronenmelisse und Ingwer, die seine Frische zuséatzlich betonen. Seine noch jugendliche und ungestiime Aromatik entfaltet sich perfekt durch das

schwungvolle Umflllen in die Karaffe.

Gaumen:

Sein Gaumen ist kihl und prazise, die Sadure prasent und belebend, ein Wein, der mit dem Verkoster spielt und sich einfach wunderbar mit einer frischen und belebenden Kiche

verbindet. Solche Weine sind im Sommer perfekt und im Herbst und Winter holen wir uns das Sommer-Feeling mit ihnen zurlck. Unglaublich gutes Preis-Werte-Verhaltnis!



