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Food reccomendations

from Peter Miller

Gelbe Bete aus dem Ofen mit mildem Linsen-Dhal
(vegetarisch)

(Gemuse & Vegetarisch, Hilsenfriichte, Rote/Gelbe

Bete, Vegetarische Gerichte)

Gebratene Wachtelbrust mit Brennnessel-Spinat
und Kiirbis

(Wildgefluigel, Wachtel, Blattgemuse, Kurbisgewachse)

Gebratene Rotbarbe mit Blutwurst und
Petersilienwurzel-Risotto

(Fisch, Rotbarbe, Risotto, Wurst, Blutwurst)



Tasting review

by Peter Muller on 14.11.2018

Farbe:

In leicht durchscheinendem Purpur mit granatrotem Rand zeigt sich der Wein klar und glanzend im Glas.

Nase:
Im Zeichen der roten Leichtigkeit des Weins lasst diese Grazie aromatisch alle Puppen tanzen.

Hellbeerige und wilde rote Frucht, wie Walderdbeere und Cranberry, Hagebutte und Preiselbeere wartet aufgeregt neben dem Mérser auf eine gehoérige Portion Wirze. Diese zeigt sich
unverbliimt in Form von gehéckseltem Johannisbeerholz, zarten moosigen Aromen, die an Truffel erinnern und Kakaoschalensplitter, sowie rosa Pfefferbeeren. Von Zartheit gepragt, ist

die Nase dieses Weines fern von aufdringlich und zieht eben dadurch in ihren Bann.

Gaumen:

Straff und pfeilgerade zelebriert der 2017 Perriéres Rouge von Clos du Moulin aux Moines die Rotfruchtigkeit, wie ein Glas frischer Sauerkirschsaft.Sein, mit viel Fingerspitzengefuhl
ausgefuhrter, bedachter Holzfasseinsatz, seine langlebige Sédure und die griffigen Gerbstoffe eines feinen Schleifpapiers sorgen daflr, dass er heute bereits genussvoll leicht zu leeren

ist, doch in drei Jahren seine gesamte Geschmeidigkeit ausleben wird.

Leicht gekihlt, bei 16°C eingeschenkt verkorpert dieser Wein den zuverlassigen Pfad ins schéne Burgund.



