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Tasting review

by Marian Henf3 on 16.01.2024

Farbe:

Leuchtendes Goldgelb mit sehr aktiver Perlage

Nase:
Cuvée Elena aus dem Jahrgang 2019 schwankt zwischen den Welten. Hell und dunkel. Wiirzig und frisch. Gelb und grun. Kalt und warm.

Die Frucht zeigt sich von einer gesunden Reife gesegnet. Gelbfruchtig und intensiv duftet er. Mirabelle, Khaki und Pfirsich sind einprégsam. Zugleich erféhrt die Frucht aber auch eine
kihle Finesse. Neben den genannten Frichten setzen zarte Krauteraromen immer wieder Spitzen. Salbei und Melisse stechen hervor. AuBerdem sorgt auch Fenchel und Erbse fir eine
grine, eher vegetabile Komponente. Die Einflisse der Hefe sind nicht so vordergriindig vorhanden. Aber selbstredend sind diese zu erkennen. Wei3er Pfeffer, Aprikosentarte und Zimt

klingen im Hintergrund an. Ein Hauch Meeresbrise versorgt ihn mit einer kiihlen Frische.

Gaumen:

Am Gaumen offenbart er seien volle Energie und Eleganz. Die Kohlensaure sorgt zunachst fur einen harmonischen Auftakt. Die Frucht und Wirze kommen dabei im Gleichschritt daher.
Dann schnalzt die Séure und legt sein mineralisches GerUst frei. Vor allem Melisse und Salbei machen sich wieder breit und unterstltzen diesen steinigen, kiihlen Moment sehr, sehr
gut. Sein salziges Finish verstarkt die Assoziationen zur Meeresbrise deutlich. Und im Nachhall schwankt er wieder. Griin und Gelb. Reife Frucht und kuhles Mundgeftihl. Cuvée Elena

sorgt fur sehr viel Abwechslung.



