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Tasting review

by Christina Hilker on 14.12.2012

Die Gewturztraminertraube ist durch die dicke Fruchthaut widerstandsfahiger gegen Edelfaule und dies erklart, weshalb haufiger Trockenbeerenauslesen der Pinot Gris Traube
produziert werden. Im Jahr 2005 ergab sich jedoch die Chance (zuletzt 1989!), dank den exzellenten Wetterbedingungen und der Intensitat des Edelfaule- Befalls, eine
Gewdurztraminer Trockenbeerenauslese in diesem Weinberg zu erreichen. Sobald die Sdurebalance perfekt war, wurden die Beeren gezielt in dem Bewusstsein ausgewahlt, dass der
Wein eine sehr hohe Zuckerkonzentration bewaltigen kann. Die einzige Beeintrachtigung ist, dass die Produktion mikroskopisch klein ist (1000 halbe Flaschen von 1 Hektar). Die Nase
zeigt unglaublich delikate Dufte von alten Rosen, Litschi, Orangenmarmelade, kandierten Frichten und herrlichen Honignoten. Der Gaumen weif3 die Suf3e sehr gut hinter der
weichen, samtigen Struktur zu verbergen und prasentiert, wie die Nase, eine gewaltige Auswahl stiBer Friichte. Eine komplexe, harmonische Trockenbeerenauslese mit einem langen
Abgang und voller Finesse.

Farbe:

Funkendes Bernstein.

Nase:

In der Nase duftet der 2005er Gewurztraminer Heimbourg Sélection de Grains Nobles nach Rosen, Rosendl, Holunderbliten, Lavendel und Buchsbaum. Begleitet wird dieses
florale Aroma von stf3en und reifen Friichten, wie Pfirsich, Apfel, Birne, Ananas und Mango. Stii3e Aromen von Bienenwachs und Honig runden das delikate Aroma wunderschén

ab.

Gaumen:
SUB und unwahrscheinlich konzentriert trifft der 2005er Gewurztraminer Heimbourg Sélection de Grains Nobles auf die Zunge. Durch seine anregende Saure und feine
Bitternoten, die ein wenig an griinen Tee erinnern, wird ihm etwas Pikantes und Forderndes verliehen. Verleitet zum Trdumen und wirkt bei aller Fille und Konzentration sehr

beschwingt!



Die Gewdurztraminertraube ist durch die dicke Fruchthaut widerstandsfahiger gegen Edelfaule und dies erklart, weshalb haufiger Trockenbeerenauslesen der Pinot Gris Traube
produziert werden. Im Jahr 2005 ergab sich jedoch die Chance (zuletzt 1989!), dank den exzellenten Wetterbedingungen und der Intensitat des Edelfaule- Befalls, eine
Gewdrztraminer Trockenbeerenauslese in diesem Weinberg zu erreichen. Sobald die Sdurebalance perfekt war, wurden die Beeren gezielt in dem Bewusstsein ausgewahlt, dass der
Wein eine sehr hohe Zuckerkonzentration bewaltigen kann. Die einzige Beeintrachtigung ist, dass die Produktion mikroskopisch klein ist (1000 halbe Flaschen von 1 Hektar). Die Nase
zeigt unglaublich delikate Dufte von alten Rosen, Litschi, Orangenmarmelade, kandierten Frichten und herrlichen Honignoten. Der Gaumen weif3 die Stf3e sehr gut hinter der

weichen, samtigen Struktur zu verbergen und prasentiert, wie die Nase, eine gewaltige Auswahl stif3er Frichte. Eine komplexe, harmonische Trockenbeerenauslese mit einem langen

Abgang und voller Finesse.



