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Rote Bete auf Linsen mit Thymian und Balsamico Essig
(Vegan)
|j , 750 ml Zander auf der Haut gebraten mit Wirsingkohl und

Spatburgunder -Meerrettich Schaum

& Germany, Schinken im Brotteig mit Sauer eingelegten Gemiisen

2 9912023586
@

Alkoholgehalt: 0,0 %

Residual sugar: 18/l



Tasting review

by Christina Hilker on 06.11.2024

Info zum Wein:

Gewachsen auf Loss, bewusst als Landwein abgefullt aufgrund seines charaktervollen Ausdrucks und Aromenprofils, dass nicht dem gangigen Mainstream entspricht.
Farbe:

Granatrot, leicht getribt mit violetten Reflexen.

Nase:
Im Duft bietet sich uns ein rotbeeriger, floraler und verfuhrerischer Eindruck dar, Uberaus verfuhrerisch mit einer gekonnten mineralischen und krautrigen Untermalung. Der
Auftakt zeigt sich nicht nur facettenreich, sondern auch mit einer wunderbaren Lebendigkeit.

Gaumen:

Am Gaumen vermittelt der 2022er Spatburgunder vom L0oss genau diese Lebendigkeit mit seiner frischen Frucht, der belebenden Saure und einer Gberaus feinkornigen
Gerbstoffstruktur. Ein Gberaus trinkanimierender Tropfen auch aufgrund des moderaten Alkohols von 12,5 Vol%. Perfekt zu pikanten Speisen und vegetarischen Zubereitungen
mit erdigen Gemusen.



