Clemens Busch
Food reccomendations

RieSIing /V’arienburg GFOSSQS from Christina Hilker
GeWC.’.ChS "Rothenpfad" Pfifferling-Birnen-Auflauf mit Taleggio-Schmand

und kandierten Walniissen
(GemiUse & Vegetarisch)

) , 750 mi
Lachs angerauchert an brauner Butter, Sevruga

£ Germany,
Kaviar und Lauchpiiree

(23 9912014276

(Fisch)
¥
Kalbskotelett mit Sui3kartoffel, glasierten Beten und
Alkoholgehalt: 0,0% Salbei
Residual sugar: 0g/l (Fleisch)
Acidity content: 0g/l
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Tasting review

by Christina Hilker on 23.11.2023

Informationen zum Wein:

Die Parzelle ,Rothenpfad” (Gber dem Bahnviadukt gegeniiber von Plinderich) ist ein Teilbereich der heutigen Lage Marienburg. Der Boden ist hier sehr leicht und basiert auf sehr
weichem, verwittertem rotem Tonschiefer. Die besonders steile Lage hat keinen Wegeanschluss, Maschineneinsatz ist also ausgeschlossen. Dies bedeutet flr die Reben, dass es keine
Verdichtung durch schwere Geréte gibt, also ideale Voraussetzungen fur ein gesundes Wurzelwachstum. Fir das Grof3e Gewachs verwendet Clemens Busch ausschlie3lich Trauben von

den altesten, mindestens 70-jahrigen Reben aus traditioneller Einzelpfahlerziehung. Spontanvergéarung im alten Fuderfass, langes Hefelager.

Farbe:

Leuchtendes Goldgelb mit zarten griinen Reflexen.

Nase:

Steinige Noten, getrockneter Ingwer, Stf3holz, Liguster und Brennnessel im Auftakt, mit ausreichend Sauerstoff treten die Fruchtnoten von rotem Apfel, Weinbergs Pfirsich und reifer

Birne hinzu, ein animierender, komplexer und saftiger Wein kundigt sich an.

Gaumen:

Auf der Zunge zeigt der 2022er Marienburg Riesling Grof3es Gewéachs ,Rothenpfad” eine immense Frische, neben Limette treten Kumquats und eine feine herbe Grapefruitnote hinzu.
Seine S&ure ist présent und zugleich fantastisch eingefasst, der lange Nachhall verfiihrt mit Biss, feinem Gerbstoff und salziger Note. Ein echter Langstreckenlaufer mit enormem

Reifepotential, eine echte Offenbarung besonders nach ein paar Jahren der Reife.



