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Food reccomendations

from André Dominé
Tian de légumes a la provencale

(Gemise & Vegetarisch)

Wildschweinterrine mit schwarzen Triiffeln

(wild)

Gardiane de Taureau (Stiergulasch) mit Reis aus der
Camargue

(Fleisch)



Tasting review

by André Dominé on 07.02.2022

Informationen zum Wein:

In der Appellation Chateauneuf-du-Pape hat Familie Armenier insgesamt 13 Parzellen mit unterschiedlichen Bodentypen wie die berihmten Rollkiesel auf tonreichem Untergrund, der
gut Wasser speichert, aber auch rétlichen Sandsteinboden und kolluviale Sedimente sowie Kalkb&den aus der Kreidezeit, die dem Wein viel Spannung geben. Grenache Noir dominiert
bei weitem, ergénzt von etwas Mourvédre, Syrah und Cinsault. Gelesen wird per Hand nach optimaler Reife, die von einer Parzelle zur anderen und auch nach den Rebsorten variiert.
Die selektierten Trauben werden entrappt, gemahlen und heruntergekihlt. Im Tank wird ihnen dann Zeit gelassen, bis die Naturhefen in Aktion treten. Nun achtet Sophie darauf, dass
die Temperaturen nicht zu sehr ansteigen. Anfangs wird durch tagliches Umpumpen extrahiert. Die Maischestandzeit erstreckt sich Uber vier bis finf Wochen. Ausgebaut wird der Wein

Uber 18 Monate in Betontanks, ergénzt von einigen Fudern und élteren 350-Liter-Fassern.

Farbe:

Tiefes, noch junges Dunkelrot mit Rubinrand

Nase:

Enorme Dichte, schwarze Feigen, wilde Brombeeren, siie Himbeeren, Blutorangen mit Noten von Veilchen, Provence-Krautern, frischem Leder, Pfeffer und Beeren in Alkohol. Offnet

sich zunehmend mit Luft im Glas und vermittelt einen Eindruck von grofier Tiefe und Reinheit.

Gaumen:

Sofort mundfillend mit samtiger Textur, grof3er Fille und beeindruckender Konzentration, doch ohne jegliche Aggressivitét oder Schwere. Tapeziert den Gaumen mit stf3er opulenter
Frucht von roten Beeren. Reife, edle, eingehlllte Tannine mit einem Hauch von Kakao, feinkdrnige Struktur und Mineralik mit grof3er Dynamik und Ausdauer. Hervorragendes

Alterungspotenzial.



