Weingut am Klotz

Food reccomendations

ISteinel‘ GUtedeI from Christina Hilker

Blatterteig Geback mit Kase (vegetarisch)
Lachs-Zander-Roulade mit Champignons-Gutedel-Sauce
A, 750 ml und Wildreis
Ente gebraten mit Zimt Birne, grune Erbsen und Sellerie-

Q Germany, Kartoffelkrapfen

EZ 9912023617

7
Alkoholgehalt: 0,0%
Residual sugar: 0g/l

Acidity content: 0g/l

GUTEDRL




Tasting review

by Christina Hilker on 29.08.2024

Info zum Wein:

Ein Gutedel nach ,urspringlich-traditioneller” Machart. Der Wein lag fiir ein Jahr ungeschwefelt im groBen Holzfass, anschlieBend noch sechs Monate auf der Feinhefe im
Edelstahl.

Farbe/ Aussehen:

Strahlendes Goldgelb.

Nase:

Der 2021er Isteiner Gutedel zeigt sich Uberaus komplex und vielschichtig im Duft, neben Haselnussen, Mandeln und Weinhefe dringen mit Beluftung fruchtige Noten von Apfel,
Zitrusfrichten, Zitronenabrieb und Zitronen in Salz geschwenkt aus dem Glas hervor. Aromen von hellem Tabak und Weinbergs Pfirsich und Trockenobst deuten sich an
werden sich aber erst mit weiterer Reife zeigen.

Gaumen:

Was Gutedel alles kann zeigt dieser auch am Gaumen, neben seiner Frische und Lebendigkeit bei lediglich 11,5 Vol. % ist es seine kalkige Mineralitat die
ihn pragt. Ein auBerst trinkanimierender Tropfen aus einer Rebsorte, die sich vielschichtig und auBergewohnlich zeigt und mich immer wieder aufs Neue

beeindruckt.



