Zind-Humbrecht

Speisempfehlungen

Pi”Ot GriS CIOS WindSbUhI von Christoph Raffelt

Gegrillte Wachteln mit Harissa und Sumak

() 2017, 750 ml (Wildgeflugel, Wachtel)

9 Frankreich, Elsass Gerostete Ente mit Soja- und Hoisin-Sauce auf

(52 9950302173 Five-Spices-Pfannkuchen

% Pinot Gris/Grauburgunder (Gefligel, Ente)

Griines Thai-Curry (vegetarisch)
Alkoholgehalt: 13,0 %
(Curry-Gerichte, Vegetarische Gerichte)
Restsii3e: 8 g/l

Gesamtsaure: 5.8 g/l




Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 18.03.2019

Information zum Wein:
Jahrgang:
Der Jahrgang 2017 geht in die Geschichte dieses Weinguts ein. Fur Olivier Humbrecht gehért er zu den drei besten Jahrgéngen seit der Grindung des Weinguts im Jahre 1959.

Allerdings haben diesmal Frost und Hagel die Erntemenge im Durchschnitt auf unter 20 hl/ha begrenzt. Nach einem frihen Austrieb haben zwei Kaltewellen mit Minusgraden am 21. und
22. April auch solche Flachen dem Frost ausgesetzt, die eher geschutzt liegen. Ein ungewdhnlich eiskalter Ostwind hat Reben in Weinbergen wie dem Herrenweg de Turckheim erfrieren
lassen, die in den 60 Jahren, die Oliviers Vater miterlebt hat, nie erfroren sind. Ein Hagelschlag im Weinberg Brand blieb gltcklicherweise ohne gréBere Folgen. Der Hochsommer war
heif, der August milder, und die Lese begann am 29. August mit Pinot Gris Roche Roulée, gefolgt von Terroirs wie Rotenberg, Heimbourg, Goldert ... Ein kleiner Regen am 2. September
beschleunigte die Reifung. Die Rieslinge wurden ab dem 11. September geerntet, und die Ernte wurde beendet mit Rangen, Hengst und Clos Jebsal am 26. September. Nur im Clos

Jebsal gab es kleinere Anzeichen von Botrytis.

Weinberg:

Dieser Weinberg ist der hdchste des Dorfes Hunawihr, und von der Spitze des Windbuhlhigels aus kann man alle umliegenden Dérfer wie Ribeauvillé, Zellenberg, Riquewihr oder
Beblenheim sehen. Der Muschelkalk und Kalkstein des Weinbergs findet sich auch bei anderen benachbarten Crus in Hunawihr und Ribeauvillé. Die geringe Ernte im Jahr 2017 ist eher
auf eine etwas chaotische und spate Blute zurtickzufihren, bedingt durch eine kleine Kalteepisode, als auf Frostschdden. Was damals als Problem wahrgenommen wurde, erwies sich

bei der Ernte als Gewinn. Es waren gesunde reife Trauben zu ernten, die Uber eine exzellente Zucker-S4ure-Balance verfugten.

Vergérung:
Die Gérung verlief sehr langsam, aber gleichméaBig und konstant. Wie viele andere Weine derselben Rebsorte im Jahr 2017 wurde auch derPinot gris Clos Windsbuhl 18 Monate lang im

Fass auf der Vollhefe gereift. Der Wein verfligt Gber 7,7 g/1 Restzucker bei 3,8 g Sdure und einem pH-Wert von 3,3. Der Ertrag lag bei 23 hl/ha.

Farbe:
leuchtendes Goldgelb



Nase:

Ganz typisch fur dieses Terroir - man spurt es auch beim Pinot gris Roche Calcaire - ist die rauchige Note, die in der Jugend Uber dem Pinot gris Clos Windsbuhl liegt. Neben der
rauchigen Note splrt man eine klare Mineralitat, nassen Stein und Apfelmost sowie Grapefruits und Birnen in Verbindung mit ein wenig Honig und Wachs. Das wirkt noch etwas

verschlossen, ist aber schon sehr attraktiv.

Mund:

Am Gaumen zeigt sich der Wein voll und saftig, vor allem aber sehr lebendig mit heller, strahlender Frucht von Kernobst und Zitrusfriichten. Das Kernobst - Apfel, Birne, Quitte - liefert
eine Verbindung aus knackigem Fruchtfleisch, Schale und ein wenig Most, der hier fast so wirkt wie bei einem Naturwein, zumal auch von der Hefe noch eine feine Stf3e vorhanden ist.
Dartber hinaus aber verflgt der Clos Windsbuhl Giber eine enorme Spannung, Gber Mineralitat und lebendige Séure, die den Gesteinswein in ein intensives pikantes und langes Finale

tragt.



