Battenfeld-Spanier

Speisempfehlungen

Griiner Sylvaner Réserve Jon Chrstn ke
Wenn moglich beluften und aus groBen Glasern verkosten!

trocken

Mohren-Krautercrépe mit Honig, Zitrone und Brunnenkresse-
Pesto (vegetarisch)

) 2023, 750 ml
Gebratene Gambas mit Pfirsichen und Fenchel

© Deutschland, Rheinhessen

& Zitronenhuhn mit Oliven, getrockneten Tomaten und griinem
25 9912022113

Spargel
% Silvaner
Alkoholgehalt: 12,5 %
RestsiiBe: 28/l
Gesamtsiure: 6.1g/l BATTENFELD
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Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 03.10.2024

Info zum Wein:

Neben seiner Heimat Franken hat der Grune Sylvaner eine lange Tradition im Wonnegau und darf durchaus als Ur-Rebe Rheinhessens gelten. Gewachsen
auf den kalkhaltigen Béden rund um Hohen-Siilzen, entwickelt er dort stets eine krauterwiirzige Auspragung. Der GRUNE SYLVANER Réserve wurde im

groBen Holzfass ausgebaut und ist spontan knochentrocken durchgegoren.
Farbe:

Strahlendes Goldgelb mit deutlichen grinen Reflexen.

Nase:

Im Duft zeigt sich der 2023er Gruner Silvaner Réserve wunderschon vielschichtig, Apfel, Aprikose, Orange, Limette und Passionsfrucht vereinen sich mit
Noten von Senf, Koriander, Salbei, Anis und Ingwer. Unterlegt ist das Ganze von kompakter Mineralitat, feiner Holzwurze und Anklangen von Hefe und

frisch gemahlenem weiRen Pfeffer. Ein eindrucksvoller Duft der Tiefe und Komplexitat auch am Gaumen verheiRt.

Gaumen:

Auf der Zunge angelangt entladt er sich mit saftiger voller Frucht und cremigen Schmelz, der in eine griffige Wurze eingefasst ist. Seine Saure zeigt sich
aullerst belebend, der Nachhall lang und der Alkohol fur seine Fulle und Kraft mit 12,5Vol% aulSerst moderat. Ein Wein mit hervorragendem Reifepotential,

der sich hervorragend zu einer ganzen Vielzahl von Speisen kombinieren lasst.



