Ca’ La Bionda

Speisempfehlungen

Ravazzol Amarone della von Christina Hilker

Valpolicella Classico DOCG

Macadamia-Risotto im Bratapfel auf Zwiebelconfit

Wildschweinricken mit Schoko-Morchel-Jus
) 2019, 750 ml

Gorgonzola Dolce mit eingelegten Feigen und Walnussbrot
© Italien, Veneto

(23 9911021086

% Corvina, Corvinone, Rondinella

Alkoholgehalt: 16,0 %
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MARANO DI VALPOIICELLA - VERONA - TAUA




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 13.11.2025

Informationen zum Wein:

Die Trauben stammen aus den historischen Valpolicella Classico Zonen Marano und Fumane und wachsen auf Kalkstein. Vergoren wurden sie mit wilden Hefen.

Farbe:

Tiefdunkles Kirschrot, mit minimalen violetten Aufhellungen zum Rand hin.

Nase:
Der 2019er Ravazzol Amarone zeigt sich mit einer Kombination von schwarzen Kirschen, dunklen Beeren, Kaffee und edler dunkler Schokolade. Was fiir ein intensiver und

markant-tiefgrundiger Wein in den man bereits in der Nase inhalieren mochte.

Gaumen:
Am Gaumen nimmt er einen dann vollends fur sich ein, dichte; dunkle Fruchtfille trifft auf deutliche FruchtsifRe gepaart mit jugendlichem Gerbstoff und belebender Saure.

Ein fulminanter, mineralischer und komplexer Amarone Stil der Finesse zeigt. Carte Blanche fur aromareiche Gerichte mit suBlichen Einschlagen und pikante Kase.



