Trapet Pére & Fils

Speisempfehlungen

Marsannay blanc AOC

Wenn mdglich beliften und nicht zu kalt aus gro3en Glasern

genielRen.

() 2022, 750 ml

@ Frankreich Burgund Tartelette mit Krebsschwéanzen

Pastete von der Géanseleber mit Orangen und Pistazien

(2 9910222144
Brie de Meaux mit knusprigem Baguette (vegetarisch)

% Chardonnay

Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: g/l

Gesamtséure: g/l



Verkostzngsnotizen

von vom 31.07.2024

Farbe:

Helles Goldgelb mit deutlichen griinen Reflexen.

Nase:

Im Duft verfuhrt der 2022er Marsannnay mit exotischen Anklangen von Ananas, Grapefruit, Limone und reifer Birne. Sein wunderschones fruchtiges Aroma wird von Bluten,
Eisenkraut, Ingwer und Anis begleitet und ist in feine Mineralitdt und Noten von Mandeln, Butter und Zedernholz eingefasst. Die Lust auf den ersten Schluck wird sofort

geweckt.

Gaumen:

Er flutet die Zunge sofort mit seiner Saftigkeit und feinen FruchtsiiBe, die lebendige Saure ist perfekt in seinen Schmelz integriert, der lange Nachhall wird von Mineralitat und

animierender Wirze getragen. Ein wunderschdner und sehr charmanter Burgunderstil, der Trinkfreude bereitet und zu franzdsischen Klassikern.



