Bertram-Baltes
Speisempfehlungen

Ahl’W@iI@l’ Spdtbl/’rgur,der von Christina Hilker

Rote Bete aus dem Salzteig mit Argandl
f 2021, 750 ml (Gemise & Vegetarisch)

© Deutschland, Ahr Gebratener Zander mit Blutwurst auf Spitzkohl

(251 9912012140 (Fisch)

% Pinot Noir/Spatburgunder

o

Schinken-Blatterteiggeback mit Bergkase und
Lowenzahn

Alkoholgehalt: 11,0 %
(Fleisch)
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 02.06.2023

Info zum Wein:

Die handgelesenen Trauben wurden spontan in Féssern aus heimischer Eiche vergoren und anschlieBend ungeschént und unfiltriert abgefullt.

Farbe:

Gedecktes Kirschrot mit deutlichen violetten Reflexen.

Nase:

Ein echter Verfuhrer ist dieser 2021er Ahrweiler Spatburgunder: Sauerkirschen, kleine helle Beeren, Waldhimbeeren und Holunder betéren mit ihrer Frische. Dunkle und stf3e Bliten

unterstreichen seinen Uberaus feinen Charakter zusatzlich, man méchte ihn direkt probieren.

Gaumen:

Auf der Zunge wirkt er fruchtig und mineralisch, verspielt und feminin, zugleich angenehm straff und pragnant. Ein Spatburgunder, der die Lust auf die Begleitung von Essen und auf ein

weiteres Glas weckt.

Leicht geklhlt aus Burgunderglésern genief3en.



