Schiatzel

Speisempfehlungen

Ri@SIing Kabinett von Marian Henf

Apfel-Kohlrabi-Salat mit Leindotterdl-Vinaigrette
. Krabbencocktail mit Meerrettichschaum
[] 2023, 750 ml

Hahnchen suR-sauer mit Ananas, Jasmin-Reis und gerosteten
© Deutschland, Rheinhessen

Cashew-Kernen
(5 9912023072

% Riesling

Alkoholgehalt: 7,0 %



Verkostzngsnotizen

von Marian Henf3 vom 12.01.2025

Farbe:

Helles Strohgelb mit reichlich grinen Elementen

Nase:

Ein herrlich typischer Riesling. Intensiv und fruchtig. Alle Aromen aus dem Lehrbuch tauchen auf. Gelbe und griine Apfel, Limone und Zitrone, Pfirsich und Mirabelle.
Jedoch zeigt er uns auch eine gewisse rote Frucht wie Himbeere, der sehr gut dazu agiert. Frisch geschnittenes Gras sowie frische Krauter dricken einen deutlichen
Stempel auf. Zitronenmelisse, Thymian, Kerbel, Zitronengras und Koriander sind sehr deutlich in ihrer Auspragung. Dahinter offenbart er noch ein wenig weiBen Pfeffer.

Ein klarer und sauberer Riesling in seinem Ausdruck.

Gaumen:

Am Gaumen fuhrt er uns scheinbar schlank und geradlinig vor. Seine Restsue kaschiert er sehr gut durch Saure und Trinkanimation. Schlank und straff. Er wirkt zu keinem
Moment zu fruchtig, sondern immer rassig und prazise. Er ist nicht sattigend und ware ein toller Aperitif voller Krauterfrische und Leichtigkeit. Die Frucht schwingt dabei

immer im Hintergrund mit, Uberlasst dafur den erfrischenden Aromen und diesem tollen Spiel aus Frucht, Stie und Saure die Oberhand.



