Michael Andres

Speisempfehlungen

Sa u Vignon BICI”C, von Christina Hilker

Gurken-Fenchel-Tartar mit gebackener Ziegenfrischkasepraline

B Un tsan dStein (vegetarisch)

Jakobsmuscheln mit Erbsen und Zitronenverbene

) 2025, 750 ml Tomate mit Kalbshackfiillung, Rosmarin, Thymian und Olivendl
© Deutschland, Pfalz
£5 9912019612

% Sauvignon Blanc

Alkoholgehalt: 12,56 %

SAUVIGNON
BLANC

NATURLICHEN HMEN FOLGE!
BUNTSANDSTEIN
2025

-



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 20.05.2026

Info zum Wein:
Dieser Sauvignon Blanc stammt aus verschiedenen Parzellen mit Buntsandsteinboden. Ausgebaut im Edelstahl.
Farbe:

Strahlendes helles Goldgelb mit deutlichen griinen Reflexen.

Nase:

Unverkennbar Sauvignon Blanc, saftig und zugleich feingliedrig verwoben, wilde Minze, Salbei, ein Hauch Brennnessel, gefolgt von Mango, Papaya, Cassis und Grapefruit.

Ein echtes Aromen Wunder, ohne dabei aufdringlich zu sein.

Gaumen:

So macht Sauvignon Blanc einfach Freude, der 2025er Buntsandstein von Michael Andres bietet fantastischen Trinkfluss, frisch belebend, feine Krauternoten durchmischen
sich den fruchtigen Aromen der Nase, einer belebenden Saure, viel Saftigkeit und eine feine mineralische Note im Nachhall. Flasche auf, Flasche leer! Grandioser Match zu

aromatischen Speisen!



