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Speisempfehlungen

NCIh@Steiner Ri@SIing tFOCker, von Christina Hilker

Ravioli mit Frischkase gefullt und Salbeibutter (vegetarisch)

Ij 2023, 750 ml Melonensalat mit luftgetrocknetem Schinken

Garnelen mit Pfirsich und Fenchel
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% Riesling
Alkoholgehalt: 13,0 %
RestsiiBe: 18/l

Gesamtsaure: 7.9 g/
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 20.04.2025

Info zum Wein:
Schonende Kelterung der Trauben. Vergarung und Lagerung mit Naturhefen in Edelstahltanks und grofRen Holzfassern.
Farbe:

Helles Goldgelb mit grinen Reflexen.

Nase:

Im Duft zeigt sich beim 2023er Nahesteiner Riesling eine fulminante Fruchtfulle von Apfel, Birne, Mirabelle und Limette. Mit Sauerstoff treten Duftnoten von Ingwer und

steinig; rauchige Nuancen hinzu. Ein Ausdruck, der bereits in der Nase von groBer Klasse zeugt und das im Einstiegssegment.

Gaumen:
Auf der Zunge angelangt packt er formlich zu mit seiner Dichte, Saftigkeit und es verstarken sich Aromen von Weinbergs Pfirsich, Orange und eine salzige pragnante Spur.

Ein feiner Gerbstoff im Nachhall gibt ihm ein wunderschones Gerust und lasst ihn zum wunderbaren Speisenbegleiter werden. Was fur ein fantastischer Gutswein, was fur

eine Qualitat und das zu einem fast unverschamt gunstigen Preis!



