Vietti

Speisempfehlungen

Barbaresco DOCG R()ncaglie von Marian Henf

Gebratener Hirschriicken mit eingelegten Kirschen

Ii 2020, 1500 ml und Sellerie-Karotten-Gemiise
(Wild)

© Italien, Piemont

F5 9911800235 Presa Iberica vom Grill mit in Orangen-Fenchel

% Nebbiolo (Fleisch)

Rotwein-Risotto mit gerosteten Haselniissen und

Alkoholgehalt: 14,5 %
Pecorino

(Pasta, Pizza, Polenta & Risotto)

Vietti
2020

BARBARESCO

PNOMNAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTTH

RONCAGLIE




Verkostungsnotizen

von Marian Henf3 vom 27.04.2024

Info:

Diese MAG-Lage steht in der Gemeinde Barbaresco. Roncaglie Masseria ist nach Stidwesten orientiert und steht auf Kalk und Lehm. Die Reben sind durchschnittlich 35 Jahre alt und

stehen auf 280 H6henmetern.

Am 29. September wurde diese Parzelle geerntet und schlielich sanft abgepresst. Der Most wird samt Schalen im Stahltank vergoren. Inklusive einer Kaltmazeration dauert der Prozess

ungeféhr einen Monat an, wobei der Tresturhut permanent untergestof3en wird.
Nach dem Umzug in die Eichenfasser wird dort auch die malolaktische Gérung vollzogen.

Das Gros der Weine wird in grofien Eichenféssern ausgebaut sowie erganzend in kleinen Barriques. Der Ausbau dauert knapp 30 Monate an. Die Abflllung erfolgt ohne jegliche Filtration

zur Reife in der Flasche.

Farbe:

Dunkel leuchtendes Kirschrot mit gleichmafliger Farbung und hellerem Rand

Nase:

Auch der Barbaresco Roncaglie Masseria aus 2020 von Vietti spielt aromatisch zwischen den Welten. Seine Frucht schwankt zwischen Rot und dunkel. Rote Johannisbeere, Himbeere
sowie Pflaume und Brombeere kommen parallel zur Geltung. Sauerkirsche wirkt dominierend. Hagebutte und Berberitze grenzen ihn ab. Dazu wirkt er erdig und zeichnet die
Charakterzige von Rote Bete auf. Reichlich Wacholder, schwarzer Pfeffer, Zimt und Nelke sorgen flir enorme Wirze. Dazu passt wunderbar auch sein aromatischer Ausflug in den
Wald. Kiefernzapfen und die Rinde des Baumes, Tannennadeln, Unterholz und etwas Waldboden kommen dabei heraus. Ganz zart lasst sich auch frisch gemahlener Kaffee erkennen.

Zigarrenkiste und helle Tabakblatter schlieBen dieses aromatische Feuerwerk ab.

Gaumen:

Voller Stolz und Eleganz tragt bereits der erste Schluck grofie Friichte. Sanft und langsam flief3t er Uber die Lippen. Er l&sst seine feien Frucht durchblitzen, um dann seine Stéarken in
Form von viel mineralischen Eigenschaften, feinstem Tannin und einer zarten Sdurestruktur zu prasentieren. Alles steht in perfekter Harmonie zueinander. Nie laut, nie grob, immer

zurtickhaltend elegant. Mit viel Substanz und Lénge weif3 er zu Uberzeugen. Seine vielféltige Aromenwelt pragt den Nachhall schier nicht enden wollend.



