Kiihling-Gillot

Speisempfehlungen

QVir,terra Grauer BL’FgL”qder von Christina Hilker

Salat von Mango mit griinem Spargel

trocken

(Gemise & Vegetarisch)

. Rotbarbenfilet mit Tomate und kandierter Zitrone
) 2023, 750 ml

(Fisch)
© Deutschland, Rheinhessen

(£3 9912021095 Rostbrot von Blutwurst mit Feigen und Zwiebeln

% Pinot Gris/Grauburgunder (Fleisch)

Alkoholgehalt: 1.200,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l

KOHLING-GILLOT

2023
QVINTERRA

S GRAUER BURGUNDER



Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 08.07.2024

Info zum Wein:

Die VDP.GUTSWEINE sind eine akribische Auslese von Trauben, die in den Weinbergen entlang des Rheins gewachsen sind. Finf verschiedene Weindorfer, finf verschiedene
Bodenarten haben zu dem lateinischen Begriff QVINTERRA® inspiriert. Die Gutsweine werden von Hand geerntet, streng selektiert, spontan vergoren, in gro3en alten

Doppelstiickfassern und Edelstahltanks ausgebaut und schlieBlich bis weit ins Frihjahr hinein "sur lie" (auf der Hefe) gelassen.

Farbe:

Strahlendes Goldgelb mit zarten griinen Reflexen.

Nase:

Der 2023er Qvinterra Grauer Burgunder zeigt sich typisch mit Apfel und Walnussnoten und zugleich mit deutlicher Exotik von Mango, reifer Ananas und Orange. Ein Uberaus saftiger

und animierender Duft, der direkt zum Genuss verleitet.

Gaumen:

Saftigkeit und Exotik bestimmen seinen Geschmack, durchzogen von feiner Sdure, mineralischer Spur und einer feinen herben Note im Nachhall, die sofort Appetit macht auf ein

weiteres Glas und auf die Begleitung von aromareicher Kiche.



