Schatzel

Speisempfehlungen

RieSIl.ng tr00k6n von Christina Hilker

Wildkrauter-Ravioli mit Roggen, Leindl und
) 2021, 750 Brennnesselsud

@ Deutschland, Rheinhessen (Gemiise & Vegetarisch)

B3 9912023058 Forelle mit Blumenkohl und Schwarzkiimmel

@ Riesling (Fisch)
Kalte Erbsensuppe mit Parmaschinken-Crostini
Alkoholgehalt: 11,5 %
(Fleisch)
Restsiife: 5g/l

Gesamtsaure: 7.1g/1




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 29.09.2022

Info zum Wein:

Handlese, selektiv, fuBgetretene Trauben, Maischestandzeit, Spontangarung, im Holzfass (600 & 1.200 1), langes Vollhefelager.

Farbe:

Strahlendes Goldgelb mit zarten silbrigen Reflexen.

Nase:

Beim 2021%er Riesling VDP.Gutswein springt einem die Frische aus dem Glas entgegen. Griner Apfel, Zitrus, Pampelmuse und Apfelschale machen den Auftakt, Schiefer und erdige

Noten kommen nach langerer Offnung wunderschén zum Vorschein. Ein ehrlicher Vertreter, der mit Purismus in der Nase kokettiert.

Gaumen:

Auf der Zunge angelangt, betdrt er mit feiner und zugleich belebender Séure, feiner Frucht und Fruchtsufie. Mineralitét und salzige Anklénge sind bereits beim Einstiegswein von Kai

Schétzel wunderbar préasent. Zurtickhaltende und elegante Gerichte mit Gewlrz- und Kréuter-Nuancen lieben diesen Riesling, der mit klarer Ausrichtung und Prézision Gberzeugt.



