Marco de Bartoli
Speisempfehlungen

Vignaverde, SICIIICI Grilo von Christina Hilker

Salat von Fenchel und Orangen mit Taggiascaoliven

C (Gemise & Vegetarisch)

Kalte griine Erbsensuppe mit Parmaschinken

) 2023, 750 ml
Crostini

© Italien, Sizilien
(Fleisch)

(23 9911206097

% Grillo Rochenfilet mit confierter Tomate und Thymian-

Gnocchi

Alkoholgehalt: 12,5 % (Fisch)

Marco DE BARTOLI

VIGNAVERDE

2023




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 17.06.2024

Farbe:

Strahlendes Goldgelb mit zarten silbrigen Reflexen.

Nase:

Der 2023er Vignaverde zeigt sich mit frischer Frucht von Apfel und Birne, hefigen Noten und zarten Anklangen von Mandeln. Wilde Krauter und frisch gemahtes Gras unterstreichen

seinen ,grinen” und belebenden Charakter, alles eingefasst in den Duft nach Meeresbrise.

Gaumen:

Am Gaumen wirkt er wie ein reife, frische Feige, deren stf3er Saft beim Hineinbeien die Mundwinkel hinunterrinnt. Seine Saure wirkt belebend, die salzige Mineralitat und die feine
Phenolik betérend. Die Wirze im Nachhall macht Appetit und Lust auf mehr. Was fur ein wunderbarer Tropfen im Einstiegssegment, der viele Weine in dieser Kategorie aus Sizilien blass

und belanglos aussehen lasst.



