Domaine Vacheron
Speisempfehlungen

Sancerre blanc "Le Paradis” von Christoph Raffe
A O C Frische Erbsen und gehobelte Zucchini mit Ziegen-

Frischkase samt Molke

(GemiUse & Vegetarisch)

) 2022, 750 ml

Piquillo Paprika, gefiillt mit Ziegenkase
©  Frankreich, Loire

(Gemise & Vegetarisch)
(£5 9910400102
% Sauvignon Blanc Salat mit gegrilltem griinem Spargel und Krabben

(Meeresfrichte)

Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l




Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 12.07.2024

Informationen zum Wein

Le Paradis ist ein steiler, nach Siiden ausgerichteter Hang mit Oxfordium-Kalkstein, der von einem feinen Oberflachenlehm bedeckt ist. Der Weinberg liegt etwa zwei Kilometer stdlich

von Sancerre. Die Sauvignon-Blanc-Reben sind mehr als 40 Jahre alt. Der Wein wird nach der (Spontan-)Garung rund zehn Monate lang in Stockinger-Fudern ausgebaut.

Farbe

helles bis mittleres Strohgelb

Nase

Der 2022er Sancerre Le Paradispréasentiert sich in einer frischen, hellen und subtilen Aromatik und wirkt dabei sehr fein und elegant. Er erinnert an Meyer-Zitronen, etwas Rauch, weif3e

Bluten, Gartenkréuter und etwas Granny Smith mit einem Hauch von Lanolin und einer Basis aus Kreide.

Gaumen

Was man im Duft erahnen kann, zeigt sich am Gaumen. Das ist Sancerre der zwischen Purismus und zarter, charmanter Cremigkeit einen genauen Mittelweg findet. Hier findet sich
keine laute Note, hier ist alles mineralisch, kiihl und pur, ohne skelettiert zu wirken, hell und klingend mit jodig-salzigen Noten, etwas Apfel und Reineclaude, etwas griner Zitrone und

Cassis. Dabei ist der Les Romainsklar wie ein Gebirgsbach, energetisch und leicht salzig bis ins lange Finale.



