Luckert, Zehnthof

Speisempfehlungen

SUIZfeIder Weisser Burgunder von Christina Hilker

Artischocken mit Krauterdip

trocken

(Gemise & Vegetarisch)

Garnelen auf Salat von Orangen und Staudensellerie
) 2022, 750 ml

(Meeresfrichte)
© Deutschland, Franken

(5 9912016145 Hechtkl63chen mit Wei3burgunder-Sauce und

% Pinot Blanc/Weiiburgunder Bandnudeln
(Fisch)

Alkoholgehalt: 12,0 %

RestsiiBe: 28/l

Gesamtsaure: 5.9 g/l
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WEISSER BURGUNDER

TROCKEN




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 13.06.2023

Info:

Terrassenweinberge im Berg, nicht flurbereinigt, steiniger, skelettreicher Boden, Spontangérung, Ausbau im grofien Holzfass.

Farbe:

Funkelndes, helles Goldgelb mit zarten griinen Reflexen.

Nase:

Der 2022er Sulzfelder Wei3burgunder verstrémt ein zartes Aroma von heller Frucht, Birne, Quitte, Mandel und AkazienblUte reihen sich aneinander. Ein filigraner Auftakt, der pure

Eleganz vermittelt und zum ersten Schluck verfuhrt.

Gaumen:

Am Gaumen wirkt er saftig und elegant zugleich. Die reife Frucht wird von einer anregenden Séure, die angenehm in den Fruchtschmelz eingebettet ist, begleitet. Zarte salzige Noten im

mineralischen Nachhall und pikante Ankldnge regen den Appetit an, ein echter Allrounder und vielseitiger Essensbegleiter.



