Chandon de Briailles

Speisempfehlungen

Sa Vign y— L@S— Bea une "/4 ux von Christoph Raffelt

Cote de Boeuf mit Pfifferling-Kartoffel-Galette und

Fourneaux” rouge

Sauce aux oignons d’Auxonne

(Fleisch, Rind, Pfifferlinge)

) 2018, 750 ml

Wildentenbrust mit Salbei-Jus und Polenta
9  Frankreich, Burgund

(Gefligel, Ente, Wild, Polenta)

(25 9910216165

% Pinot Noir/Spatburgunder Supréme vom Schwarzfederhuhn mit Fallot-
Senfsauce und jungem Gemiise

(Geflugel, Huhn, Gemuse & Vegetarisch)

Alkoholgehalt: 14,0 %
RestsiiBe: 1g/1
Gesamtsaure: 5.1g/I

DOMAINE
CHANDON DE BRIAILLES

SAVIGNY-LES-BEAUNE

Aux Fournaux



Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 03.08.2020

Der Pinot noir stammt aus der Premier-Cru-Lage Aux Fourneaux in Savigny-l&s-Beaune sowie aus einem Teil der Lage, der nur als Ortswein deklariert ist, weshalb beim Jahrgang 2018
der Zusatz ,Premier Cru” entféllt. Die Gemeinde liegt rund dreieinhalb Kilometer nordwestlich von Beaune und verfigt mit 383 Hektar Uber eine der ausgedehntesten Weinflachen in
dieser Region. In der Premier-Cru-Lage Aux Fourneaux besitzt die Domaine Chandon de Briailles 1,68 Hektar in dstlicher Ausrichtung. Der Boden ist lehmig und tiefgrindig. Im oberen
Teil der Parzelle befindet sich auch im Oberboden Kalk. Die spontane Garung erfolgte im Holz-Cuve mit recht hohen Ganztraubenanteilen. Danach ging es per Schwerkraft in die
Barriques und Tonneaux mit geringem Neuholzanteil. Es schloss sich ein rund 14 Monate wéhrender Ausbau an ohne weitere Bewegung oder Abstiche. Die Fullung erfolgte mit

minimalem Schwefelanteil, meist direkt aus dem Fass.
Information zum Wein:

Der Pinot noir stammt aus der Premier-Cru-Lage Aux Fourneaux in Savigny-l&s-Beaune sowie aus einem Teil der Lage, der nur als Ortswein deklariert ist, weshalb beim Jahrgang 2018
der Zusatz ,Premier Cru” entféllt. Die Gemeinde liegt rund dreieinhalb Kilometer nordwestlich von Beaune und verfligt mit 383 Hektar Uber eine der ausgedehntesten Weinflachen in
dieser Region. In der Premier-Cru-Lage Aux Fourneaux besitzt die Domaine Chandon de Briailles 1,68 Hektar in dstlicher Ausrichtung. Der Boden ist lehmig und tiefgrindig. Im oberen
Teil der Parzelle befindet sich auch im Oberboden Kalk. Die spontane Garung erfolgte im Holz-Cuve mit recht hohen Ganztraubenanteilen. Danach ging es per Schwerkraft in die
Barriques und Tonneaux mit geringem Neuholzanteil. Es schloss sich ein rund 14 Monate wahrender Ausbau an ohne weitere Bewegung oder Abstiche. Die Flllung erfolgte mit

minimalem Schwefelanteil, meist direkt aus dem Fass.

Farbe:

mittleres Kirschrot

Nase:

Der lehmige und tiefgrindige Boden der Lage Aux Fourneaux liefert die Grundlage fur den Charakter des Weines. Der 2018er Pinot verbindet eine warme Anmutung mit dem leicht
suBen Duft von reifen Himbeeren, Pflaumen und St3kirschen in Kombination mit Pfingstrosen, Zimt sowie dunkleren Noten von Oliventapenade und trockenem Unterholz. Er dhnelt

durchaus dem Premier Cru der benachbarten Lage Les Lavieres, wirkt aber insgesamt etwas dunkler, weicher dunkler und ein wenig holzwurziger.



Gaumen:

Der 2018er Aux Fourneaux wirkt wie seine Vorgénger vom ersten Moment an einladend mit seiner seidigen Textur, seiner stf3en dunklen Frucht und einer bemerkenswerten Saftigkeit.
Das Tannin des Savigny-lés-Beaune schmilzt am Gaumen wie Vollmilchschokolade mit einem nur leichten Anteil von dunkler herber Schokolade. Der Pinot noir aus tiefgrindiger Lage
bietet viel dunkle, saftige und fleischige Frucht mit einem spannungsvollen Saurespiel. Trotz der Kraft, die der 2018er Jahrgang hat, zeigt sich der Wein frisch und geradezu spielerisch

lebendig. Er ist jetzt voll da und hat sicher Potential fur ein Jahrzehnt.



