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Speisempfehlungen

von Christina Hilker
Mit Frischkase und Krautern gefiillte Morcheln mit
Sherry-Reduktion (vegetarisch)
(Kése, Frischkase, Pilze und Triffel, Morcheln,

Vegetarische Gerichte)

Wildpastete auf Linsen mit Rosinen und
karamellisierten Walniissen

(Hulsenfriichte, Wild, Nisse (Schalenobst))

Ente kross gebraten mit Orangensauce und Spinat-
Gnocchi

(Geflugel, Ente, Gnocchi, Spatzle, Blattgemiise)



Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 03.05.2018

Christoph Raffelt: Wunderbar ist die Saftigkeit und die Cremigkeit am Gaumen. Der Heimbourg liefert eine intensive Kernobst- und auch eine reife Zitrusfrucht, dazu anschmiegsamen
Gerbstoff und vor allem eine vibrierend frische Sdure samt salziger Mineralitat. Auch am Gaumen zeigt sich wieder die Kombination aus Apfel und Apfelschale, Quitte, etwas Hopfen und

Wachs. Der Pinot grishat ein ellenlanges Finale und bleibt frisch und charmant bis in die letzte Sekunde hinein.
Info zum Wein:

Der Heimbourg Weinberg ist eine der kleinen Einzellagen auf dem Sekundér- und Tertidrbruchgebiet in Turckheim In diesem Gebiet variiert die Geologie auf kurzen Strecken stark und
erklart, warum diese Weinberge so klein sind (Clos Jebsal, Boland und Heimbourg). Heimbourg ist der einzige, der von Stidwesten nach Westen auf einem olizozdnnarmen
Kalksteinboden liegt. Der obere Teil des Weinbergs, der den Winden am starksten ausgesetzt ist, ist mit Pinot-Trauben bepflanzt. Er éhnelt im Grunde dem Rotenberg auf der anderen

Talseite, aber mit einem viel niedrigeren Eisengehalt, und produziert daher oft aromatischere und ausdrucksvollere Weine, die sich bereits in der Jugend sehr schén zeigen.

Info zum Ausbau:

Wie die meisten Pinot Gris im Jahr 2016 reiften die Trauben bei einem niedrigeren Alkoholgehalt perfekt zu einem eleganten, trockenen Wein heran.

Farbe:

Strahlendes, helles Goldgelb mit zarten Perlmutt Reflexen.

Nase:

Der 2016er Pinot Gris Heimbourg duftet gestochen scharf nach sehr viel Zitrus, Orange, Limette und Aprikosenkonfitlire, Pfirsichstein und reifer Mango. Die prasente Frucht wird durch
viele Gewlrznoten von Kardamom, Koriander, Laosingwer und Lebkuchengewlrz unterstitzt. Pragnant zeigen sich die Feuersteinnoten und ein wahrer Umamiduft, der an Fleischbriihe

und Speck denken lasst. Ein wahrlich delikater Wein.

Gaumen:

Saftig und mit viel Druck zeigt er sich auch am Gaumen, mit Wirze und feinem Gerbstoff. Die wirzig-speckige Struktur in der Kombination mit der cremigen Stf3e und dem salzigen

Unterbau wirkt prégnant und wollUstig und zugleich noch sehr jugendlich, ja fast unfertig. Man sollte ihm noch die nétige Zeit der Reife gewéhren, er wird sich zu einem wunderbar



facettenreichen Tropfen entwickeln, der aromaintensive und gehaltvolle Gerichte vortrefflich begleitet.

Zum jetzigen Zeitpunkt unbedingt dekantieren und aus grof3en Burgunderglésern genief3en.



