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% Chardonnay

Alkoholgehalt: 1.260,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l
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Speisempfehlungen

von

Das Umfullen in die Karaffe und bauchige
Burgunderglaser lassen ihn zusatzlich gewinnen.

Tarte mit Kurbis, Cashewntissen und Wildkrautersalat
(vegetarisch)
Entenschinken mit Mango Essig auf Linsen
Linguine mit Flusskrebsen und Chablis-Grapefruit-Butter-
Sauce



Verkostzngsnotizen

von vom 24.07.2024

Info zum Wein:
Die Reben fir den Petit Chablis der Domaine I'Enclos wachsen auf 1,75 Hektar auf lehmigen Kalkbdden. Gepflanzt in den 1980er Jahren tberschaut die Lage die Kirche von
Beine. Handgelesen und spontan mit eigenen Hefen im Stahl vergoren, werden die Weine vor der Fullung nur minimal gefiltert und geschwefelt.

Farbe:
Helles und funkelndes Goldgelb mit schdner Dichte.

Nase:
In der Nase betort der 2023er Petit Chablis von der Domaine I'Enclos: Salzzitrone, junge Mango, Ananas muten exotisch an und werden von deutlicher Mineralitat und feinen
Roéstnoten eingefangen. Ein Uberaus vibrierender, frischer und zugleich charmanter Auftakt.

Gaumen:
Ein feiner, saftiger und strahlender Wein, bei dem zu den Fruchtnoten der Nase Grapefruit und Pfirsich hinzutreten. Belebende Saure trifft auf helle Frucht und deutliche Salzigkeit,
seine Frische ist betdrend, der elegante Holzeinsatz Giberaus gekonnt. Sensationelles Preis-Werte-Verhaltnis, da kénnte man Lust bekommen, jeden Tag eine Flasche zu 6ffnen!



