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Speisempfehlungen

BOUZ@FO” blanC AOC von Christina Hilker

Aperitif zu Salzmandeln und Blatterteiggeback

) 2022, 750 mi (Gemuse & Vegetarisch)
@ Frankreich, Burgund Muscheln im Weifweinsud mit gerostetem Weiibrot

= 9910218515 (Meeresfrichte)

% Aligoté EE

Petersilien-Schinken mit kleinem Salat und

Walnussol-Vinaigrette

Alkoholgehalt: 1.300,0 %

(Fleisch)
Restsiife: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l WZERON< BOUZHERON -}
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Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 01.04.2024

Farbe:

Helles Goldgelb mit deutlichen griinen Reflexen.

Nase:

Der 2022er Bouzeron Aligoté zeigt sich in der Nase puristisch und dezent und duftet nach Apfel, Birne, Zitronenzeste, Heu und Mandeln. Mit etwas Sauerstoffkontakt treten

Krauternoten und nasser Stein hinzu. Ein zarter und praziser Duft, der in sich ruht.

Gaumen:

Ich freue mich immer sehr auf diesen puren und so urspringlichen Wein. Frisch ge6ffnet Gberzeugt er mit feiner Frucht von Apfel und Zitrus, angenehmer Wirze und einem

Geschmack, der einen direkt nach Frankreich und ans Meer versetzt. Ein exzellenter "vin de soif" mit Anspruch. Perfekt zu einer Bistroklche, die von Frankreich inspiriert wurde.



