Le Boncie
Speisempfehlungen

Le Tlﬂame TOSCG’/IG IGT von Christina Hilker

Pappardelle mit Salsiccia-Rotwein-Ragout

(] 2020, 750 ml (Fleisch)

9 Italien, Toskana R . .
= Brasato vom Rind in Rotwein geschmort, suf3-saure

& 9911091031 Balsamico-Schalotten und Polenta

% Fogliatonda, Mammolo, Sangiovese

(Fleisch)

Taleggio mit eingelegten Feigen und Walnussbrot

Alkoholgehalt: 1.400,0 %
(GemiUse & Vegetarisch)

RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 23.12.2023

Info zum Wein:

Mit nur drei Hektar zahlt das Weingut La Boncie von Giovanna Marganti zu den Stars des neuen Chianti. Gelegen in Castelnuovo Berardenga in der stdlichsten Ecke des Chianti Classico
zéhlen ihre quintessentiellen Weine zur Ersten Liga der neuen Herkunft gepragten Produkte und entziehen sich jeglichem Vergleich. Es werden ausschliefllich alte toskanische Sorten

wie Sangiovese, Mammolo, Colorino, Prugnolo und Fogliatonda kultiviert.

Farbe:

Dichtes Kirschrot, schwarz im Kern mit zarten Aufhellungen zum Rand hin.

Nase:

Mit dem 2020er Le Trame Chianti Classico befindet sich ein italienischer Charmeur im Glas. Schwarze Kirschen, dunkles Pflaumenmus, edle Bitterschokolade, dunkle Brotkruste und

gegrillter Rosmarin, Leder, Dérrpflaumen, gegrillte Maroni - alles in geschmeidige Flussigkeit gegossen in Form von Wein.

Gaumen:

Eine Wonne am Gaumen: Die pralle Frucht, die Sufie und die Schokolade paaren sich mit einer anregenden S&ure und einer Gerbstoffstruktur, die prasent ist und zugleich sehr gut

eingefangen wird vom Charme dieses Chiantis. Jetzt noch die richtige Kiiche in Kombination - und wir schwelgen alle im Dolce Vital!



