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Blumenkohl an Beurre Blanc, Kapern und gerostete Mandeln

traditionelle Flaschengarung

Saibling mit Gurke und Buttermilch

A
(] 2020, 750 mi Perlhuhn, junge Erbsen und Morcheln mit Riesling Schaum
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Sekt
[£5 9912011270

% Riesling

Alkoholgehalt: 12,0 %
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 11.08.2026

Farbe:

Funkelndes Goldgelb, lebendige und breitgestreute Pérlage.

Nase:
Der 2020er Riesling Sekt Brut offenbart sich mit fulminanter Frucht, die an Zitrone, Apfel und zart an Ingwer erinnert. Neben der fruchtigen Aromatik treten florale und

deutlich mineralische Duftnoten aufs Parkett. Eine kiihle Finesse breitet sich aus und betort bereits im Duft.

Gaumen:

Der Gaumen ist anregend trocken und prazise mit saftiger Frucht und belebender Struktur ausgestattet. Durch seine zarte Phenolik wirkt er nicht nur als Aperitif auSerst

anregend, sondern zeigt sich auch als exzellenter Speisenbegleiter zu pikanten und salzig inspirierten Speisen! Wow, so geht deutsche Spitzen Sekt Kultur!



