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Verkostungsnotizen

von Marian Henf3 vom 24.06.2025

Farbe:

Leuchtendes Zitronengelb mit griunlichen Reflexen. Die Perlage ist sehr fein, lebhaft und gleichmaflig — vital und aktiv im Glas.

Nase:

Ein intensives, gelbfruchtiges Bukett priagt die Nase. Reife gelbe und rote Apfel dominieren — spiirbar mit Schale, Kern und Saft. Hinzu kommen Noten von Khaki, Aprikose
und reifer Mirabelle. Wurzige Anklange fuhren orientalisch in Richtung Kurkuma und Safran, begleitet von einer dezenten mediterranen Note getrockneter Krauter.

Gerostete Walnusse und frisch gehackte Mandeln setzen feine nussige Akzente.

Gaumen:

Am Gaumen uberzeugt der Wein durch eine prasente, ansprechende Phenolik, die ihm ein gesundes, vitales Mundgefuhl verleiht. Die Saure ist moderat, sorgt jedoch fur
einen angenehmen Kontrast. Die Frucht bleibt zwar prasent, tritt jedoch zugunsten der komplexen Wiirzaromen — zwischen Orient und Mittelmeer — in den Hintergrund.
Auch hier klingen die nussigen Elemente fein nach. Ein spannender und ausgewogener Schaumwein, der sich stilistisch weniger radikal zeigt als viele seiner regionalen

Kollegen.



