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W& HAUT-LIEy

DEMI-SEC 2020

Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt
Blini mit Forellenkaviar und Créme fraiche

(Fisch)

Wildrebhuhnpastete mit Quittenmarmelade und
Szechuanpfeffer

(Gefligel, Wild)

Gamba-Kebab vom Grill

(Meeresfrichte)



Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 11.08.2021

Christoph Raffelt: Am Gaumen zeigt sich, dass die rund 18 Gramm Su3e exzellent von der Sdure gepuffert werden. Der Wein wirkt trotz der 13,5 % Alc. fast so schwebend wie ein
Kabinett, und das ist faszinierend. Der Demi-sec ist so saftig, so cremig und gleichzeitig so elegant mit fein ziselierter Sdure und einer frischen Mineralitédt, die wie alle Komponenten in
den Weinen von Huet zunéchst gar nicht als einzelner Bestandteil auffallt, sondern nur in der stets stimmigen Gesamtkomposition. Auch hier ist man gewillt, immer weiter

einzuschenken und einen etwaigen Vorrat schnell zunichte zu machen, auch wenn der Wein naturlich ein grofies Zukunftspotential besitzt.
Informationen zum Wein

Der Haut-Lieu ist der Weinberg, der den Ursprung des Weinguts Huet bildet. Die Familie Huet besuchte das Dorf Vouvray erstmals 1928 und war von dem Anwesen, das heute das
Weingut bildet, samt dem funf Hektar umfassenden Weinberg Le Haut-Lieu so begeistert, dass sie beide erwarb und das Weingut Huet grindete. Le Haut-Lieu liegt auf dem Plateau
von Vouvray und ist gepragt von tiefbraunem Lehm mit ein wenig Feuerstein und Kreide im Oberboden. Den Oberboden nennt man értlichaubuis. Das Grundgestein besteht aus

gelbem Tuffeau-Kalkstein liegt vier Meter tief.

Die Lese erfolgte in 2020 zwischen dem 7. September (der friiheste Zeitpunkt der in Weingutsgeschichte) und dem 25. September. Da der Jahrgang stark von Sonne und Wérme
geprégt war, sind vor allem reststfie Weine entstanden. Wie Ublich wurden die Trauben penibel sortiert, gepresst und spontan vergoren. Eine malolaktische Garung erfolgte nur in
Ausnahmefallen und bei einzelnen Fassern. Ausgebaut wurde der Wein in gebrauchten Demi-Muids.Demi-Sec heif3t bei Huet: zwischen 15 und 25 Gramm RestsifBe. In diesem Fall sind

es 20 Gramm.

Farbe

mittleres Strohgelb

Nase

Der Le Haut-Lieu Demi-Sec ein offener, heller, duftiger und frischer Wein, dessen Aromen an weie und gelbe Bliten, Nashi-Birnen, gelbe Apfel und frischen Apfelmost erinnern. Hinzu
kommen Noten von feuchtem Stein und Kréutern. Unter den drei Lagen wirkt derLe Haut-Lieuimmer ein wenig moselanisch, so auch in diesem Jahrgang. Trotz einer antizipierten Fllle

an Aromen besitzt der Wein nichts Schweres oder Uppiges, sondern wirkt tanzelnd und leicht, zugleich ist er aber charaktervoll und ernsthaft.



Gaumen

Am Gaumen zeigt sich schnell die wunderbare Balance aus Stf3e und Sdure, und obwohl der Chenin Blanc lber 13,5 Vol-% verfligt, wirkt er auch am Gaumen fast so leichtfiiig wie ein
Kabinett. Der Demi-Sec besitzt eine gelb- und weififleischige runde Frucht, die saftig und cremig ist und von einer eleganten und fein ziselierten S&ure und einer frischen Mineralitat
getragen wird. Hier zeigen sich Spannung und Prézision, Intensitat wie auch Dichte, und trotzdem bleibt noch die schon erwéhnte tédnzelnde Leichtfi3igkeit bei gleichzeitig présenter

Suf3e.



