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BIGUfI’C.in I(iSCIq Alter Berg von Christina Hilker
[ eithaberg DAC

Hase mit Blaufrankisch-Schokoladensauce, Rosenkoh! und

Kartoffelkrapfen

D 2019, 750 ml Rinderfilet im Lauchmantel gegrillt mit rotem Paprika Chutney
@ Osterreich, Burgenland/Neusiedlersee

(23 9870003147

&

% Blaufrankisch/Lemberger

Alkoholgehalt: 13,5 %
RestsiiBe: 1g/1
Gesamtsaure: 6.5¢g/l

Alter Berg

2019

LEITHABERG



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 01.05.2025

Info vom Winzer:

Sldostexponierte Hanglage in Winden am Lethagebirge. Oberhalb dieser herrlichen Riede steht der kiihlende Wald unterhalb blickt man auf den Neusiedlersee, in den
Zeilen wachsen riesige Kirschbaume und uberall-in dem von kargem Kalkstein gepragten Boden-findet man die Millionen Jahre alten Fossilien aus dem Urmer, die diesem

Wein die grandiose Mineralitat verleihen.

Vinifikation:
Behutsame biodynamische Bewirtschaftung, Handlese Mitte bis Ende September, spontane Garung, drei Wochen in der Amphore und auf der Maische belassen, schonend

mit der Korbpresse gepresst, 42 Monate in der Amphore und in gebrauchten 5001 Eichenfassern gereift.
Farbe:

Tiefes Violett Rot, Schwarz im Kern.

Nase:

Was fir ein Duft, schwarze Kirschen, Brombeeren, Blaubeeren, Schlehe und Josta reihen sich aneinander. Mit Sauerstoff dringen deutliche Noten von Leder, Tabak,

Holzrauch und SuBholz aus dem Glas hervor. Alles untermauert von wilden Krautern und einer tiefgriindigen und betorenden Mineralitat, die lhres gleichen sucht.

Gaumen:

Am Gaumen packt der 2019er Ried Windener Alter Berg Blaufrankisch formlich zu mit animierender und zugleich abgeschliffener Gerbstoff- und Saurestruktur. Auch hier
kommt die grandiose Mineralitat perfekt zum Tragen und die fruchtigen Kirsch und Beerenaromen betoren die Sinne. Sehr gutes Reifepotential, ein traumhafter Begleiter

zu intensiven Schmor- und Grillgerichten!



