Haardt Hills

Speisempfehlungen

Ri@SIl.ng von Christina Hilker

Uberbackene Kartoffel mit Kiirbis Tatar
ﬁ 2024, 750 ml Geraucherte Forelle mit Apfel-Meerrettich Schmand
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% Riesling

Alkoholgehalt: 05%

HARDT HILLS




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 22.08.2025

Farbe:

Helles, funkelndes Goldgelb mit deutlichen griinen Reflexen.

Nase:

Der 2024er Riesling von Hardt Hills zeigt sich mit Zitrone, gruner Apfel und steinigen Noten schlank und erfrischend im Duft.

Gaumen:

Der Gaumen wirkt straff, saurebetont klar und angenehm trocken. Genau der richtige Begleiter zu leichten Speisen, die fruchtige und cremige Komponenten aufweisen.



